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Grußwort des Landrats

Liebe Verbraucherinnen und Verbraucher,

Obst und Zwiebeln von der Höri, Milch- und 
Fleischprodukte aus dem Hegau, Gemüse von 
der Insel Reichenau, Fisch aus dem Bodensee und 
Wein vom Hohentwiel – die Region bietet ein 
äußerst vielfältiges und hochwertiges Lebensmit-
telangebot. Das ist etwas Besonderes, ein Stück 
Lebensqualität und ein wichtiges Aushängeschild 
unseres Landkreises.

Frisch vom Erzeuger kaufen Sie Produkte mit Cha-
rakter, deren Herkunft und Verarbeitung Sie ken-
nen. Im persönlichen Gespräch können Sie den 
Betrieb näher kennen lernen und Einblicke in das 
bäuerliche Leben und den Arbeitsalltag nehmen. 
Einkaufen wird so zum Erlebnis, vor allem für 
Familien, lässt neue Verbindungen entstehen und 
trägt zur Stärkung der regionalen Identität bei. 

Direktvermarktung hat sich im Landkreis Kons-
tanz etabliert. Mit der vorliegenden sechsten Auf-
lage des Einkaufsführers „Frisch vom Bauernhof“ 
trägt das Amt für Landwirtschaft des Landratsam-
tes Konstanz dieser Tatsache Rechnung. 
 
Ich freue mich, Ihnen die neue, sehr ansprechend 
und übersichtlich gestaltete Direktvermarkter-
broschüre für den Landkreis Konstanz vorstellen 
zu können. Sie zeigt das große Angebot an 
Lebensmitteln und Dienstleistungen unserer

heimischen Landwirte, Obst- und Gemüsebauern, 
Winzer und Fischer. Interessante Hinweise zu 
Übernachtungsmöglichkeiten auf Bauernhöfen, 
Hofführungen und außergewöhnlichen Angebo-
ten wie z.B. Bauernhofeis und Kindergeburtstage 
zeigen, dass die Betriebe mit der Zeit gehen 
und sich mit kreativen Ideen an die Verbraucher 
wenden. Wissenswertes zum Lernort Bauernhof, 
dem beliebten „Frühstück auf dem Bauernhof“ 
sowie Beiträge zur heimischen Landwirtschaft 
und Landschaftspflege runden das Informations-
angebot des neuen Einkaufsführers ab.

Unsere landwirtschaftlichen Betriebe leisten 
aber nicht nur bei der Erzeugung von Lebens-
mitteln hervorragende Arbeit. Sie pflegen und 
erhalten maßgeblich unsere abwechslungsreiche 
Kulturlandschaft. Streuobstwiesen, Hecken und 
Weiden beispielsweise sind auf eine regelmäßi-
ge Bewirtschaftung angewiesen und gehen bei 
Nutzungsaufgabe als Lebensraum für Tiere und 
Pflanzen verloren.

Mit dem Einkauf im Hofladen, im Bauernmarkt 
oder auf Wochenmärkten unterstützen Sie somit 
nicht nur die Wertschöpfung der heimischen Be-
triebe, sondern leisten zugleich einen wertvollen 
Beitrag zum Erhalt unserer reizvollen Kultur- und 
Erholungslandschaft am Bodensee.

Ich wünsche Ihnen einen anregenden Einkauf bei 
unseren Direktvermarktern, schöne Begegnungen 
und vor allem genussvolle Mahlzeiten mit Produk-
ten und Spezialitäten aus dem Landkreis Konstanz.

Frank Hämmerle
Landrat des Landkreises Konstanz



2 3

Grußwort des Landrats

Liebe Verbraucherinnen und Verbraucher,

Obst und Zwiebeln von der Höri, Milch- und 
Fleischprodukte aus dem Hegau, Gemüse von 
der Insel Reichenau, Fisch aus dem Bodensee und 
Wein vom Hohentwiel – die Region bietet ein 
äußerst vielfältiges und hochwertiges Lebensmit-
telangebot. Das ist etwas Besonderes, ein Stück 
Lebensqualität und ein wichtiges Aushängeschild 
unseres Landkreises.

Frisch vom Erzeuger kaufen Sie Produkte mit Cha-
rakter, deren Herkunft und Verarbeitung Sie ken-
nen. Im persönlichen Gespräch können Sie den 
Betrieb näher kennen lernen und Einblicke in das 
bäuerliche Leben und den Arbeitsalltag nehmen. 
Einkaufen wird so zum Erlebnis, vor allem für 
Familien, lässt neue Verbindungen entstehen und 
trägt zur Stärkung der regionalen Identität bei. 

Direktvermarktung hat sich im Landkreis Kons-
tanz etabliert. Mit der vorliegenden sechsten Auf-
lage des Einkaufsführers „Frisch vom Bauernhof“ 
trägt das Amt für Landwirtschaft des Landratsam-
tes Konstanz dieser Tatsache Rechnung. 
 
Ich freue mich, Ihnen die neue, sehr ansprechend 
und übersichtlich gestaltete Direktvermarkter-
broschüre für den Landkreis Konstanz vorstellen 
zu können. Sie zeigt das große Angebot an 
Lebensmitteln und Dienstleistungen unserer

heimischen Landwirte, Obst- und Gemüsebauern, 
Winzer und Fischer. Interessante Hinweise zu 
Übernachtungsmöglichkeiten auf Bauernhöfen, 
Hofführungen und außergewöhnlichen Angebo-
ten wie z.B. Bauernhofeis und Kindergeburtstage 
zeigen, dass die Betriebe mit der Zeit gehen 
und sich mit kreativen Ideen an die Verbraucher 
wenden. Wissenswertes zum Lernort Bauernhof, 
dem beliebten „Frühstück auf dem Bauernhof“ 
sowie Beiträge zur heimischen Landwirtschaft 
und Landschaftspflege runden das Informations-
angebot des neuen Einkaufsführers ab.

Unsere landwirtschaftlichen Betriebe leisten 
aber nicht nur bei der Erzeugung von Lebens-
mitteln hervorragende Arbeit. Sie pflegen und 
erhalten maßgeblich unsere abwechslungsreiche 
Kulturlandschaft. Streuobstwiesen, Hecken und 
Weiden beispielsweise sind auf eine regelmäßi-
ge Bewirtschaftung angewiesen und gehen bei 
Nutzungsaufgabe als Lebensraum für Tiere und 
Pflanzen verloren.

Mit dem Einkauf im Hofladen, im Bauernmarkt 
oder auf Wochenmärkten unterstützen Sie somit 
nicht nur die Wertschöpfung der heimischen Be-
triebe, sondern leisten zugleich einen wertvollen 
Beitrag zum Erhalt unserer reizvollen Kultur- und 
Erholungslandschaft am Bodensee.

Ich wünsche Ihnen einen anregenden Einkauf bei 
unseren Direktvermarktern, schöne Begegnungen 
und vor allem genussvolle Mahlzeiten mit Produk-
ten und Spezialitäten aus dem Landkreis Konstanz.

Frank Hämmerle
Landrat des Landkreises Konstanz



4 5

Grußwort der Landwirtschaft

Liebe Leserinnen und Leser,

Lebensmittel sind Mittel zum Leben. Ihre Her-
kunft, Qualität und Frische sind wichtige Kriterien 
beim Einkauf.

Die Landwirtschaft am Bodensee erzeugt eine 
Vielzahl qualitativ hochwertiger Lebensmittel. Sie 
bewirtschaftet und pflegt die attraktive Kulturland-
schaft und prägt stimmungsvolle Landschafts- und 
Ortsbilder im ländlichen Raum. In den vielen 
bäuerlichen Familienbetrieben wird Wissen, 
Erfahrung und Tradition von Generation zu 
Generation weitergegeben und stetig um neue Er-
kenntnisse und Technologien erweitert. Kulturgut, 
Bräuche, Handwerk, Ess- und Genusskultur mit 
regionaltypischen Produkten und Spezialitäten 
werden gepflegt. Die heimischen Landwirtinnen 
und Landwirte haben so das Gesicht und den 
Charakter der Region über Jahrzehnte geformt. 
Dieser Aufgabe möchten sie gerne weiterhin nach-
gehen, um die damit verbundene Lebensqualität 
auch für künftige Generationen zu erhalten.

Die Rahmenbedingungen, unter denen die 
Betriebe wirtschaften, haben sich über die Jahre 
allerdings verändert. Die Preise für Lebensmittel 
sind gesunken, die Herstellungskosten gestiegen. 
Viele Landwirte haben darauf mit Betriebserwei-
terungen und dem Aufbau alternativer Einkom-
mensquellen reagiert. Um näher am Verbraucher 
zu sein und die Vorzüge ihrer Produkte besser 
vermitteln zu können, sind viele Betriebe in die 

Direktvermarktung eingestiegen. Frisch ab Hof, 
im Bauernmarkt oder auf dem Wochenmarkt 
bieten sie ihre handwerklich erzeugten Produkte 
saisonal an. Viele Verbraucher sind bereits auf 
den Geschmack gekommen. Haben regionale 
Lebensmittel doch einen hohen Genusswert und 
können frischer und ausgereifter angeboten wer-
den. Dazu weisen sie eine gute Öko- und Ener-
giebilanz auf und haben einen Bezug zur Heimat. 
Für viele, die hier aufgewachsen sind, bedeutet 
die vertraute Landschaft Heimat, für diejenigen, 
die gerne ihren Urlaub hier verbringen, bietet sie 
einen hohen Erholungs- und Freizeitwert.

Ein bewusstes Kaufverhalten zugunsten regionaler 
Produkte fördert die Wertschöpfung im ländlichen 
Raum und unterstützt die landwirtschaftlichen 
Betriebe, die für den Erhalt unserer gewachse-
nen Kulturlandschaft sorgen. Mit Ihrem Einkauf 
unterstützen Sie die Landschaftspflege folglich mit 
Messer und Gabel.

Durch den unmittelbaren Kontakt zum Erzeuger 
entsteht Vertrauen und Sicherheit. Nach dem 
Motto „Es ist gut zu wissen, was man isst und 
trinkt“ können regionale Lebensmittel förderlich 
sein für Wohlbefinden und Gesundheit.

Sie sehen, der Kauf regionaler Produkte kommt 
unserem gesamten Lebensraum, der Wirtschafts-
kraft, den Arbeitsplätzen und dem Wohlergehen 

aller Bürger in der Region zu Gute. Mit der 
aktualisierten Direktvermarkterbroschüre für den 
Landkreis Konstanz halten Sie einen gelungenen 
Wegweiser zu diesem Thema in den Händen. Er 
zeigt Ihnen die Vielfalt an interessanten Ange-
boten unserer Bäuerinnen und Bauern und lädt 
Sie herzlich zu einem Besuch im Hofladen, im 
Bauernmarkt oder auf dem Wochenmarkt ein. 

Wir, die Direktvermarkter im Landkreis Konstanz, 
wünschen Ihnen einen erlebnisreichen Einkauf 
und freuen uns auf Ihren Besuch!

Doris Eichkorn 
stellvertretend für die Bezirke Konstanz und 
Stockach im LandFrauenverband Südbaden

Franz Käppeler   
Vorsitzender BLHV-Kreisverband Stockach
Vizepräsident des BLHV
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Betriebsnummer

Übersicht – Direktvermarkter

Die nachfolgende Aufstellung gibt Ihnen einen 
Überblick über die Ortschaften im Landkreis 
Konstanz, in denen es direktvermarktende 
Betriebe gibt. 
Um Ihnen die Suche nach einem passenden An-
bieter zu erleichtern, wurde das Produktangebot 

in elf Gruppen unterteilt. Diese umfassen die 
klassischen, handwerklich erzeugten Lebens-
mittel aus der Landwirtschaft und werden von 
den 79 Direktvermarktern im Landkreis am  
häufigsten angeboten. 

Über die laufende Nummer des Betriebes gelan-
gen Sie rasch zu den genauen Kontaktangaben 
und Angebotsinformationen.

Fleisch- und/oder Wurstwaren
 

Obst
 

Gemüse

Käse und/oder Milchprodukte

Brot- und/oder Backwaren

Eier

Brände und/oder Liköre

Honig

Fisch
 

Wein

Lernort Bauernhof Betrieb

Fruchtsäfte

Übersicht Direktvermarkter und Produkte im Landkreis Konstanz

Legende

Betriebsnummer

Allensbach

Hofladen der Gärtnerei Hausler Elisabeth Hausler 1

Müllerhof Ruth und Helmut Müller 2

Bodman-Ludwigshafen

Müllers Obstkiste Alex Müller 3

Obst- und Ackerbau Seeberger Martin Seeberger 4

Obst- und Ferienhof Kuppel Philipp und Armin Kuppel 5

Obsthof Specht Uwe Specht 6

Obstbau Mock Michael Koch 7

Eigeltingen

Schubert Michael und Konrad Schubert 8

Bruderhof Katja und Wolfgang Hertell 9

Brielholz Claus Muffler 10

Engen

Likörmanufaktur Hegau Rainer Drexler 11

Dielenhof Familie Brendle 12

Bleichehof Norbert Kohler 13

Gaienhofen

Fischerei Böhler Wilhelm Böhler 14

Gailingen am Hochrhein

Johanni-Hof Rosa und Heiner Bucheli 15

Weingut Zolg Familie Zolg 16

Imkerei Lella Familie Lella 17
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Hilzingen

Hof Römersberg Angela und Roland Graf 18

VM Vitaminmarkt Staufenhof Manuela und Andreas Hägele 19

Magdalenenhof Thomas Hägele 20

Maier Wilfried Maier 21

Weingut Vollmayer Beate und Georg Vollmayer 22

Hof Schneble Martin Schneble 23

Insel Reichenau

Böhler - Gemüse & Pflanzen Familie Böhler 24

Reichenauer Gemüsekiste Thomas Huber und Wolfgang Wurz 25

Reichenauer Fischhandlung Stefan Riebel 26

Konstanz

Sandmann Ralf Sandmann 27

Bauer Miez Jörg Miez 28

Obstgartenhof Daniel und Reinhard Honsel 29

Küpers Schätze Jutta Küper 30

Fuchshof Familie Fuchs 31

Obsthof Romer Thomas Romer 32

Haettelihof Ute Paluch und Thomas Schumacher 33

Moos

Duventäster-Maier Diana Duventäster-Maier 34

Glaser Gemüse Leonhard Glaser 35

Obsthof König-Hogg Petra König-Hogg 36

Gemüsebau Glaser Michael und Stephan Glaser 37

Gemüsebau Fürst Ewald Fürst 38

Betriebsnummer Betriebsnummer

Übersicht – Direktvermarkter
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Bauer Miez Jörg Miez 28

Obstgartenhof Daniel und Reinhard Honsel 29

Küpers Schätze Jutta Küper 30

Fuchshof Familie Fuchs 31

Obsthof Romer Thomas Romer 32

Haettelihof Ute Paluch und Thomas Schumacher 33

Moos

Duventäster-Maier Diana Duventäster-Maier 34

Glaser Gemüse Leonhard Glaser 35

Obsthof König-Hogg Petra König-Hogg 36
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Gemüsebau Fürst Ewald Fürst 38

Betriebsnummer Betriebsnummer

Übersicht – Direktvermarkter
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Mühlhausen-Ehingen

Häufle Erwin Häufle 39

Mühlingen

Hottenlocher Hofgemeinschaft Familien Zulic und Schilling-Becker 40

Hottenlocher Mostbesen Familien Zulic und Schilling-Becker 41

Hönig-Hof Christoph Hönig 42

Altschorenhof Andreas Deyer 43

Öhningen

Unterbühlhof Karola und Hansjörg Fischer 44

Obstbau Blanhof Familie Löhle 45

Salenhof Lamm Dan Blumer 46

Bohner-Obst Bruno Bohner 47

Rösleackerhof Markus Ehinger 48

Massler's Hofladen Andreas Massler 49

Kaffeestüble Kaiser Walburga Kaiser 50

Biohof Neidhart Alexander Neidhart 51

Radolfzell am Bodensee

Bauernmarkt Radolfzell Thomas Huber + Ralf Keller 52

Hofgut Reute Familie Stumpf-Eiselein 53

Keller Gemüse Winfried Keller 54

Matt Norbert Matt 55

Schloßhof Martha und Gregor Britsch 56

Sonnhof Martin und Beate Aichem 57

Zimmermann's Hofladen Andreas Zimmermann 58

Rielasingen-Worblingen

Buchhaldehof Heidi und Clemens Schlatter 59

Hofladen Schoch Barbara Schoch 60

Singen

Domäne Hohentwiel Dr. Both, Pföst, Thonnet 61

Schwärzehof Maria und Walter Käppeler 62

Steißlingen

Hofladen Schärli Manfred Schärli 63

Daniela´s Hofladen Andreas und Daniela Streit 64

MaierEier Stefan Maier 65

Stockach

Seeblickhof Marianne Buhl 66

Wildhof Hildegrund Familie Patzke 67

Baur Frank Baur 68

Betriebsnummer Betriebsnummer

Übersicht – Direktvermarkter
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Obsthof Hertle Andreas Hertle 69

Pestalozzi Dorfladen 70

Pestalozzi Gärtnerei 71

Pestalozzi Obstbau 72

Pestalozzi Erlenhof 73

Landfrauen-Rundumservice GbR Hanne Dauwalter 74

Betriebsnummer

Obstgut mit Herz Ursula Maier-Lehn 75

Straussenfarm Hegau Bodensee Ingrid und Georg Frick 76

Hegau Trüffel Jürgen und Bettina Koberstein 77

Tengen

Imkerei Frank Reinhold Frank 78

Haslacherhof Albrecht Finsler 79

Betriebsnummer

Übersicht – Direktvermarkter
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Güte-, Herkunfts- und Qualitätszeichen

Qualitätszeichen  
Baden-Württemberg (QZ) 
Das Qualitätszeichen Baden Würt-
temberg steht für gesicherte Qualität 
mit Herkunftsangabe. Die Produkte 
stammen aus Baden-Württemberg 

und erfüllen die Qualitätsanforderungen einer 
umweltbewussten, integrierten und kontrollierten 
Pflanzenproduktion bzw. einer kontrollierten Tierhal-
tung. Die Qualitätsstandards gehen dabei über das 
gesetzlich vorgeschriebene Maß hinaus. Kurze Trans-
port- und Vermarktungswege leisten einen Beitrag zum 
Umweltschutz. 

Ministerium für Ländlichen Raum,  
Ernährung und Verbraucherschutz
Postfach 10 34 44
70029 Stuttgart
www.mlr.baden-wuerttemberg.de

QS-Prüfzeichen
Das QS-Prüfzeichen kennzeichnet Le-
bensmittel, die nach dem QS-Prüfsystem 
hergestellt und vermarktet werden 
(Fleisch und Fleischwaren, frisches 
Obst, Gemüse und Kartoffeln aus dem 
In- und Ausland). Dabei wird anhand 

eines stufenübergreifenden Qualitätssicherungssystems 
eine umfassende Prozess- und Herkunftssicherung von der 
Erzeugung bis zur Vermarktung der Produkte erreicht. 

Das QS-Prüfsystem geht auf eine Initiative von Verbän-
den und Organisationen der Agrar- und Ernährungswirt-
schaft zurück und wurde im Jahr 2001 ins  
Leben gerufen.

QS Qualität und Sicherheit GmbH
Schedestraße 1-3
53113 Bonn
www.q-s.de

Gutes vom See
Der Verein „Gutes vom See“ ist ein 
Zusammenschluss engagierter Unter-
nehmer und Privatiers, die es sich zur 
Aufgabe gemacht haben, die nachhal-
tige Entwicklung der Bodenseeregion 
zu fördern. Erzeuger und Landwirte, 
Verarbeiter, Handel, Großverbraucher 
und Gastronomie arbeiten dabei eng 

zusammen. Ihr Ziel ist es, dem Verbraucher die in der 
Region hergestellten und verarbeiteten Lebensmittel 
näher zu bringen und über die Marke „Gutes vom 
See“ das kulinarische Profil der Region zu stärken. 
Eine gleich bleibend hohe Qualität in der Erzeugung, 
Verarbeitung und Präsentation regionaler Produkte 
wird durch eine regelmäßige, unabhängige Kontrolle 
sichergestellt.

Verein „Gutes vom See“ e.V.
Geschäftsstelle Konstanz
Fruchthof Konstanz
Horchstraße 8
78467 Konstanz
www.gutes-vom-see.de

Europäische Kommission
Eine Vielzahl beliebter landestypi-
scher Spezialitäten stehen auf-
grund ihrer eigenen Geschichte, 
authentischen Herstellungsverfah-
ren und besonderen Qualität für 
unverfälschten Genuss und prägen 

Baden-Württembergs Image als Genießerland. Pro-
dukte, die als geschützte geografische Angabe im EU-
Register eingetragen sind, zeigen eine enge Verbindung 
zur Region. Das Agrarerzeugnis oder Lebensmittel muss 
also im Herkunftsgebiet erzeugt und/oder verarbeitet 
und/oder hergestellt werden. Kulinarische Botschafter 
aus dem Landkreis Konstanz sind: Höri Bülle, Tomaten/ 
Gurken/ Blattsalate/ Feldsalate von der Insel Reichenau.

Generaldirektion Landwirtschaft und ländliche Entwicklung
130, Rue de la Loi, B - 1049 Brüssel
www.ec.europa.eu/agriculture/quality/schemes/index_de.htm 

Bio-Siegel  
Baden Württemberg
Das Bio-Zeichen Baden- 
Württemberg setzt als Grundan-
forderung die EG-Öko-Verord-

nung voraus und ist eine Ergänzung zum Qualitätszeichen 
Baden-Württemberg. Produkte und Lebensmittel dürfen 
mit diesem Kennzeichen versehen werden, wenn sie in 
Betrieben erzeugt werden, die vollständig auf Öko-
Produktion umgestellt haben und deren Produktionskette 
eindeutig in Baden-Württemberg nachvollziehbar ist. 
 
Ministerium für Ländlichen Raum, Ernährung und 
Verbraucherschutz 
Postfach 10 34 44 
70029 Stuttgart 
www.mlr.baden-wuerttemberg.de

EU-Bio-Logo
Zur EU-weit einheitlichen 
Kennzeichnung von ökologischen 
Produkten hat die Europäische 
Kommission ein neues EU-Bio-
Logo herausgegeben. Es ist ab 

dem 1. Juli 2010 verbindlich vorgeschrieben und wird 
in einem Übergangszeitraum von zwei Jahren auf dem 
Markt eingeführt. Das deutsche Bio-Siegel, das den Ver-
braucherinnen und Verbrauchern bestens bekannt ist, 
kann neben dem neuen EU-Bio-Logo weiter verwendet 
werden.

Weitere Informationen: 
www.oekolandbau.de

Demeter
Vertragspartner, die ihren Betrieb 
biologisch-dynamisch bewirt-

schaften und die ganzheitlichen Demeter Ansprüche 
erfüllen, dürfen ihre Produkte mit dem Demeter-Siegel 
kennzeichnen. 

Sie verfolgen eine besondere Form der ökologischen 
Wirtschaftsweise, die den Betrieb als einen in sich 
geschlossenen Organismus versteht, der materiellen 
und immateriellen Einflüssen unterliegt. Demeter steht 
für einen hohen ökologischen Standard, der über die 
gesetzlichen Anforderungen der EG-Öko-Verordnung 
hinausgeht. 
 
Demeter e.V. 
Brandschneise 1 
64295 Darmstadt 
www.demeter.de

Bioland 
Das Bioland Siegel kennzeichnet 
Produkte und Lebensmittel aus 
organisch-biologischer Landwirtschaft. 

Die Wirtschaftsweise der Betriebe basiert auf einer 
Kreislaufwirtschaft, die eine umweltverträgliche und 
nachhaltige Lebensmittelerzeugung ermöglicht. Die 
Richtlinien von Bioland sind dabei in vielen Punkten 
strenger als die der EG-Öko-Verordnung.

Bioland e.V.
Kaiserstraße 18
55116 Mainz
www.bioland.de

Naturland
Naturland fördert den ökologischen 
Landbau weltweit unter Einbeziehung 
sozialer Verantwortung. Bauern und 

Verarbeiter die das Naturland Siegel tragen, arbeiten 
mit hohen ökologischen Standards, die über denen 
der EG-Öko-Verordnung liegen. Das Engagement von 
Naturland geht über die Lebensmittelproduktion hinaus 
und umfasst z.B. auch Bereiche wie ökologische Wald-
nutzung, Textilherstellung und Kosmetik.

Naturland – Verband für ökologischen Landbau e.V.
Hauptgeschäftsstelle Gräfelfing
Kleinhaderner Weg 1
82166 Gräfelfing
www.naturland.de

Güte-, Herkunfts- und Qualitätszeichen

Warenzeichen zur Herkunft und Qualität von 
Lebensmitteln bieten eine nützliche Orien-
tierung beim Einkauf. Verbrauchern geben 

sie Sicherheit und Gewissheit. Erzeuger und 
Verarbeiter unterstützen die regelmäßigen 
Kontrollen bei der Qualitätssicherung. Viele 

Direktvermarkter im Landkreis Konstanz 
nutzen daher die nachfolgend erläuterten 
Warenzeichen.

http://www.mlr.baden-wuerttemberg.de
http://www.q-s.de
http://www.gutes-vom-see.de
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Müllerhof

Elisabeth Hausler
Nägelriedstraße 5
78476 Allensbach
Tel. +49-7533 5018 · Fax +49-7533 2959
g.e.hausler@Kabelbw.de

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau; Gärtnerei
Produkte: Eier, Gemüse, Kräuter, Brände/
Liköre, Fruchtsäfte, Fruchtaufstriche, Honig, 
Nudeln, Backwaren
Zukauf: Brot, Obst, Wein, Spargel

Besonderheiten: Täglich frisches Gemüse aus 
eigenem Anbau, Geschmackstomaten,  
Campari, Minipaprika, Minigurke 

Hofladen der 
Gärtnerei Hausler

Öffnungszeiten:
Mo, Di, Do, Fr: 9.00 – 12.30 Uhr  
und 15.30 – 18.00 Uhr 
Mi: 9.00 – 12.30 Uhr 
Sa: 8.00 – 12.30 Uhr

Der Müllerhof in Kaltbrunn ist seit vier Genera-
tionen ein Familienbetrieb. Seit 1981 wird der 
Hof nach den Richtlinien der biodynamischen 
Landwirtschaft bewirtschaftet. Der Müllerhof 
ist in den Bereichen Tiere, Getreideanbau, 
Landschaftsbau, Tourismus und Energie aktiv 
und besitzt einen Hofladen, verbunden mit der 
Hofmetzgerei. Dort werden die eigenen Anbau-
produkte zum Kauf angeboten. Unser Hofladen 
bietet vorwiegend die eigenen Anbauproduk-
te  (Fleisch/Wurst und Getreide) an. Darüber 
hinaus gibt es einen Milchautomat von 8.00 
– 22.00 Uhr. Was wir nicht selber produzieren, 
kaufen wir von anderen Bio-Bauern zu.

Mit einer Solaranlage und Biogasanlage wird 
der eigene Energiebedarf gedeckt, die Düngung 
erfolgt ausschließlich mit Kompost, der durch 
Veredelung in der hofeigenen Biogasanlage 
gewonnen wird.
Am Ortsrand von Kaltbrunn liegt unser Bauern-
hof, inmitten des Bodanrücks mit Blick auf die 
Schweizer Berge. Bei uns finden Sie auch voll 
eingerichtete Ferienappartements, ein Heu-Ap-
partement, ein Strohlager und Pferdeboxen für 
Urlaub mit dem eigenen Pferd. Der Müllerhof 
bietet auch Rundgänge für Schulen, Kindergär-
ten und Gruppen an, um Wissen rund um die 
Landwirtschaft zu vermitteln.

Ruth und Helmut Müller
Markelfingerstraße 12  
78476 Allensbach-Kaltbrunn

Tel. +49-7533 5729 · Fax +49-7533 7220
info@biohof-mueller.de · www.biohof-mueller.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Milch, Käse, Getreide, Kräuter, 
Brände/Liköre, Wein/Sekt, Fruchtsäfte, Frucht-
aufstriche, Fleisch, Wurst, Fischkonserven, 
Honig, Nudeln, Brot, Backwaren
Zukauf: Obst, Gemüse, Molkereiprodukte, 
z.T. Trockenprodukte
Verarbeitung: Fleisch, Marmelade, Getreide

Besonderheiten: Ferienwohnungen, Heuho-
tel, Strohlager, Partyraum, Energiegewinnung, 
Hofkultur, Mittelaltermarkt, Hofführungen, 
Pensionspferde, Hofschneiderei, alte Getrei-
desorten, Versand, Lernort Bauernhof, Hoffeste, 
Kindergeburtstage, Besenwirtschaft

Allensbach  | Kaltbrunn

Öffnungszeiten:
Mi: 9.00 – 12.00 Uhr und 16.00 – 18.00 Uhr 
Fr: 9.00 – 18.30 Uhr

01 02 
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Ruth und Helmut Müller
Markelfingerstraße 12  
78476 Allensbach-Kaltbrunn

Tel. +49-7533 5729 · Fax +49-7533 7220
info@biohof-mueller.de · www.biohof-mueller.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Milch, Käse, Getreide, Kräuter, 
Brände/Liköre, Wein/Sekt, Fruchtsäfte, Frucht-
aufstriche, Fleisch, Wurst, Fischkonserven, 
Honig, Nudeln, Brot, Backwaren
Zukauf: Obst, Gemüse, Molkereiprodukte, 
z.T. Trockenprodukte
Verarbeitung: Fleisch, Marmelade, Getreide

Besonderheiten: Ferienwohnungen, Heuho-
tel, Strohlager, Partyraum, Energiegewinnung, 
Hofkultur, Mittelaltermarkt, Hofführungen, 
Pensionspferde, Hofschneiderei, alte Getrei-
desorten, Versand, Lernort Bauernhof, Hoffeste, 
Kindergeburtstage, Besenwirtschaft

Allensbach  | Kaltbrunn

Öffnungszeiten:
Mi: 9.00 – 12.00 Uhr und 16.00 – 18.00 Uhr 
Fr: 9.00 – 18.30 Uhr
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Obst- und Ferienhof 
Kuppel

Philipp und Armin Kuppel
Friedhofstraße 2 
78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel. +49-7773 9314-0 
Fax +49-7773 9314-8
info@obsthof-kuppel.de  
www.obsthof-kuppel.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Obst, Brände/Liköre
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Übernachtungen, Urlaub auf 
dem Obsthof

Bodman-Ludwigshafen

Öffnungszeiten:
nach Bedarf täglich außer So

Gütesiegel: QS

Müllers Obstkiste

Alex Müller
An der Hurtbrücke 15
78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel. +49- 77 73 56 90 
Fax +49- 77 73 77 30
obstbau-mueller@t-online.de
www.obstbau-mueller.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Eier, Käse, Obst, Gemüse, Brände/
Liköre, Wein/Sekt, Fruchtsäfte, Fruchtaufstri-
che, Wurst, Honig, Nudeln, Brot, Backwaren
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung, 
Marmelade

Besonderheiten: Übernachtungen

Öffnungszeiten:
täglich: 9.00 – 17.30 Uhr

Gütesiegel: QZ-BaWü, QS

03 Obstbau - Ackerbau
Seeberger

Martin Seeberger
Radolfzeller Straße 12
78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel. +49- 77 73 7451 
Fax +49- 77 73 92 07 30

Betriebsschwerpunkt: Obstbau, Ackerbau
Produkte: Obst, Erdbeeren, Kirschen, 
Zwetschgen, Kartoffeln
Zukauf: Brände, Eier, Gemüse, Käse, Nudeln,
Essig, Öl

Öffnungszeiten:
September – Oktober
Fr und Sa: 9.00 – 12.00 Uhr
November – August
Fr: 9.00 – 18.00 Uhr, Sa: 9.00 – 16.00 Uhr

Gütesiegel: QS

04 05 Obsthof Specht

Uwe Specht
Hauptstraße 32 
78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel. +49-7773 93 81 16  
Fax +49-7773 92 08 82
obsthof-specht@email.de
www.obsthof-specht.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Obst, Brände/Liköre, Fruchtauf-
striche, Fruchtsäfte Apfelperlwein, Kürbisse, 
Walnüsse, 
Zukauf: Freilandeier, Kartoffeln, Wurst, 
Holzofenbrot, Honig, Wein, Bauernhofeis, 
Fruchtgummis, Bodenseeschokolade, Käse
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Schnapsprobe auf Anfrage, 
Geschenkkörbe, Übernachtungen

Öffnungszeiten:
Mo bis Fr: 8.30 – 13.00 Uhr  
und 14.00 – 18.30 Uhr, Sa: 8.30 – 16.00 Uhr, 
So: 13.00 – 17.00 
(im Winter sonntags geschlossen)
 

Gütesiegel: QS

06 Obstbau Mock

Michael Koch
Im Weiler 4 
78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel. +49-7773 56 87 
Fax +49-7773 92 05 08
www.obstbau-koch.de
info@obstbau-koch.de
Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Obst, Brände/Liköre, Fruchtsäfte, 
Honig, Eier, Wein, Sekt, Wurst

Besonderheiten: Brennereibesichtigung und 
Schnapsproben für Gruppen nach Anmeldung, 
Versand von Schnaps und Likör

Öffnungszeiten:
täglich 9.00 – 18.00 Uhr

Gütesiegel: QZ-BaWü, QS
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Brielholz

Claus Muffler
Brielholz 4  
78253 Eigeltingen
Tel. +49-7774 7137 
Fax +49-7774 9392909
claus.muffler@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Fischerei
Produkte: Brände/Liköre, Fisch, Eier
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Frische und geräucherte 
Forellen und Lachsforellen

Öffnungszeiten:
Sie erreichen uns zu den üblichen  
Geschäftszeiten

Likörmanufaktur Hegau

Rainer Drexler
Mägdebergstraße 10b 
78234 Engen-Bittelbrunn 
Tel. +49- 77 33 99 66 44 
rainerdrexler@web.de
www.likoermanufaktur-hegau.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Liköre 
(auserlesen, naturbelassen, regional)
Verarbeitung: Likörherstellung

Besonderheiten: Likörproben, Sonderabfüllun-
gen und Verpackungen für Firmen als Präsente

Öffnungszeiten:
nach telefonischer Vereinbarung

Verkauf auf einem Markt: 
auf diversen Engener Märkten

Bruderhof

Katja und Wolfgang Hertell
Bruderhof 1 
78253 Eigeltingen
Tel. +49- 77 74 92 04 09 
Fax +49- 77 74 92 04 08
fam.hertell@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Erdbeeren, Himbeeren, Johannis-
beeren, Stachelbeeren, Brombeeren, Frucht-
aufstriche, Kartoffeln
Zukauf: Eier, Honig
Verarbeitung: Marmelade

Besonderheiten:
Beerenobst zum Selberpflücken auf den 
Feldern

Öffnungszeiten:
zur Beerenernte Mo – So 
sonst über Info-Tel.: +49 - 77 74 92 04 09

Schubert

Michael und Konrad Schubert GbR
Honstetter Straße 5 
78253 Eigeltingen-Eckartsbrunn
Tel. +49- 77 74 206  
Fax +49- 77 74 92 38 51

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Streuobst
Produkte: Eier, Milch ab Hof, Kartoffeln, Obst
Zukauf: Äpfel, Nudeln

Besonderheiten: Frühstück auf dem  
Bauernhof, Hoffeste, gentechnikfreie Milch

Öffnungszeiten:
nach Absprache

Gütesiegel: QZ-BaWü

Eigeltingen | Engen

08 11 10 09 

mailto:claus.muffler@t-online.de
mailto:fam.hertell@t-online.de


24 25

Brielholz

Claus Muffler
Brielholz 4  
78253 Eigeltingen
Tel. +49-7774 7137 
Fax +49-7774 9392909
claus.muffler@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Fischerei
Produkte: Brände/Liköre, Fisch, Eier
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Frische und geräucherte 
Forellen und Lachsforellen

Öffnungszeiten:
Sie erreichen uns zu den üblichen  
Geschäftszeiten

Likörmanufaktur Hegau

Rainer Drexler
Mägdebergstraße 10b 
78234 Engen-Bittelbrunn 
Tel. +49- 77 33 99 66 44 
rainerdrexler@web.de
www.likoermanufaktur-hegau.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Liköre 
(auserlesen, naturbelassen, regional)
Verarbeitung: Likörherstellung

Besonderheiten: Likörproben, Sonderabfüllun-
gen und Verpackungen für Firmen als Präsente

Öffnungszeiten:
nach telefonischer Vereinbarung

Verkauf auf einem Markt: 
auf diversen Engener Märkten

Bruderhof

Katja und Wolfgang Hertell
Bruderhof 1 
78253 Eigeltingen
Tel. +49- 77 74 92 04 09 
Fax +49- 77 74 92 04 08
fam.hertell@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Erdbeeren, Himbeeren, Johannis-
beeren, Stachelbeeren, Brombeeren, Frucht-
aufstriche, Kartoffeln
Zukauf: Eier, Honig
Verarbeitung: Marmelade

Besonderheiten:
Beerenobst zum Selberpflücken auf den 
Feldern

Öffnungszeiten:
zur Beerenernte Mo – So 
sonst über Info-Tel.: +49 - 77 74 92 04 09

Schubert

Michael und Konrad Schubert GbR
Honstetter Straße 5 
78253 Eigeltingen-Eckartsbrunn
Tel. +49- 77 74 206  
Fax +49- 77 74 92 38 51

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Streuobst
Produkte: Eier, Milch ab Hof, Kartoffeln, Obst
Zukauf: Äpfel, Nudeln

Besonderheiten: Frühstück auf dem  
Bauernhof, Hoffeste, gentechnikfreie Milch

Öffnungszeiten:
nach Absprache

Gütesiegel: QZ-BaWü

Eigeltingen | Engen

08 11 10 09 

mailto:rainerdrexler@web.de
http://www.likoermanufaktur-hegau.de


26 27

Bleichehof Fischerei Böhler

Norbert Kohler
Bleichehof 2 
78234 Engen-Welschingen
Tel. +49-7733 54 38
Fax +49-7733 97 89 93

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Obstbau 
(Streuobst), Landbau

Produkte: Streuobst, Brände, im Herbst Zier- 
und Speisekürbisse
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Für Wanderer und Radfah-
rer eine Durststation, größere Gruppen bitte 
anmelden

Wilhelm Böhler
Kirchsteig 1 
78343 Gaienhofen-Hemmenhofen
Tel. +49-7735 8719

Betriebsschwerpunkt: Fischerei
Produkte: Fische

Besonderheiten: Frische und geräucherte 
Bodenseefische je nach Saison und Fang

Engen | Gaienhofen

Öffnungszeiten:
Verkaufshäusle am Hof, ganztägig

Öffnungszeiten:
Nach Rückkehr vom Fischfang und nach  
telefonischer Vereinbarung

13 14 Dielenhof

Der Dielenhof ist ein landwirtschaftlicher Fami-
lienbetrieb, der seit mehreren Generationen am 
Stadtrand von Engen im Hegau bewirtschaftet 
wird. Neben dem landwirtschaftlichen Betrieb 
mit Viehhaltung, Ackerbau und Grünland-
wirtschaft betreiben wir einen Hofladen, in 
dem unsere eigenen sowie regionale Produkte 
vermarktet werden.

Auf unserem Betrieb halten wir Rinder, Mut-
terschweine mit Ferkeln, Mastschweine und 
Hühner. In eigenen Produktionsräumen werden 
unsere Tiere von unseren Metzgermeistern zu 
Fleisch- und Wurstwaren verarbeitet. Unsere Spe-
zialitäten sind Hausmacherwurst im Darm und 
in Dosen nach eigenen Rezepturen sowie tradi-
tionell hergestellter Bauch- und Schinkenspeck. 

Unser Sortiment reicht vom Aufschnitt über 
verschiedene Portionswürste bis hin zum fertigen 
Braten. Zur Sommerzeit empfehlen wir Ihnen 
unsere Grillfleisch und Grillwurst Spezialitäten, 
zur Herbstzeit unsere deftigen Schlachtplatten. 

Weitere Produkte aus eigener Erzeugung und 
Herstellung sind Marmelade, Eier, Apfelsaft 
und Most aus ungespritztem Streuobst. Zur 
Abrundung unseres Sortiments führen wir einige 
weitere regionale Produkte wie z.B. Bauernbrot, 
Käse, Gemüse, Schnäpse, Liköre, Honig, u.v.m. 
Besuchen Sie uns in unserem Hofladen, wir 
freuen uns auf Sie.

Familie Brendle
Dielenweg 2 78234 Engen

Tel. +49-7733 8851 · Fax +49-7733 6055
dielenhof@web.de · www.dielenhof.de

Betriebsschwerpunkt: 
Tierhaltung, Landbau, Streuobstanbau

Produkte: Eier, Käse, Speck, Dosenwurst, Pasten, 
Brände/Liköre, Fruchtsäfte, Fruchtaufstriche, 
Fleisch, Wurst/Schinken, Honig, Nudeln, Brot, 
Bauernhofeis Zukauf: Obst, Gemüse

Verarbeitung: 
Fleisch, Marmelade, Wurstherstellung

Besonderheiten: Besenwirtschaft, Veranstaltungen 
für Betriebs- und Familienfeiern, Hofbesichtigung, 
Frühstück auf dem Bauernhof, Strohballenfest,  
Lernort Bauernhof, Hoffeste, Christbaumfest und 
Christbaumverkauf

Öffnungszeiten:
Di, Do, Fr, Sa: 8.00 – 12.00 Uhr 
Do: 14.00 – 19.00 Uhr
Fr: 14.00 – 18.00 Uhr
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17 15 Hof Römersberg

Angela und Roland Graf
Hof Römersberg 2
78247 Hilzingen
Tel. +49-7731 18 38 97
Fax +49-7731 612 83
info@hof-roemersberg.de
www.hof-roemersberg.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Streuobst
Produkte: Getreide, Kräuter, Kräuteressig, 
Kräuteröle, Kräutersalz, Milch

Besonderheiten: Suchen Sie für Ihre Seminare, 
Betriebs- oder Familienfeier einen ruhigen Ort 
mit LandFlair? Unsere Veranstaltungsräume 
„Kräuterstüble“ (60 Pers.) und das Atelier  
„Ku(h)nststall“ (10 Pers.) stellen wir gerne mit  
unserem freundlichen Rund-um-Service, 
passend zu Ihren Wünschen, zur Verfügung. 
Unser Erlebnishof bietet: Kräuter-Koch-Events, 
Wildkräuter-Wanderungen, Ausbildung zur 
Kräuterpädagogik BNE, Malkurse, Weihnachts-, 
Frühlings- und Hof-Events. Termine im Internet.

Öffnungszeiten:
Verkauf bei Teilnahme an Seminaren

Gailingen | Hilzingen

Imkerei LellaWeingut Zolg

Weingut Zolg
Winkelhof 1 · 78262 Gailingen
Tel. +49-7734 65 98
Fax +49-7734 65-95
info@zolg.de · www.zolg.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Weinbau, Gemüsebau, Obstbau
Produkte: Brände/Liköre, Wein/Sekt, Frucht-
aufstriche, Wurst, Honig, Zier- und Speisekür-
bis (Saison)
Verarbeitung: Brennerei, Backstube, Safther-
stellung, Marmelade

Besonderheiten: Versand, herzhafte Vesper 
aus eigener Erzeugung in der Besenwirtschaft 
(rollstuhlgerecht), dazu selbstgebackenes Brot 
und verschiedene Weine vom eigenen Wein-
gut, fachlich geführte Weinproben für (Bus-) 
Gruppen das ganze Jahr über, rollstuhlgerech-
te Ferienwohnung mit herrlichem Ausblick in 
die Schweiz

Familie Lella
Gottmadinger Str. 2 · 78262 Gailingen
Tel. +49-7736 9099311 · Mobil: 01796954611
bodenseehonig@t-online.de
www.bodenseehonig.de

Betriebsschwerpunkt: Imkerei
Produkte: Honig, Bienenwachskerzen, 
Blütenpollen, Met in verschiedenen Sorten 
(auch in Großgebinden für Veranstaltungen), 
Propolisprodukte, Kosmetika, Pflegeprodukte, 
Honigsüßwaren

Besonderheiten: Verschiedene Verkaufsstellen 
in der Region, Mitglied bei Gutes vom See, 
Vermarktung im Pfandglas des Deutschen 
Imkerbundes, Eigenmarke „Bodenseehonig“

Öffnungszeiten:
Mo – Sa: 8.00 – 12.00 Uhr und 
Mo – Fr: 14.00 – 18.00 Uhr

Öffnungszeiten:
nach telefonischer Vereinbarung

Verkauf auf einem Markt:
Stand auf der Kirchweih in Hilzingen,  
Weihnachtsmarkt in Engen und Rielasingen

Gütesiegel: QZ-BaWü, Gutes vom See

16 Johanni-Hof

Rosa und Heiner Bucheli
Siedlung 4a 
78262 Gailingen
Tel. +49-7734 69 28
Fax +49-7734 93 41 78
info@johanni-hof.de
www.johanni-hof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Streuobst, Milchvieh, Urlaub auf dem Bauern-
hof, Erneuerbare Energien
Produkte: Eier, Milch, Getreide, Kräuter, Brot,
Obst, Trockenprodukte, Naturkosmetik
Verarbeitung: Backstube

Besonderheiten: Schlafen in der Liebeslaube, 
Naturschutz und Landschaftspflege, Biogasan-
lage, Hofladen mit Naturkost- 
sortiment, Urlaub in der Almhütte

Öffnungszeiten:
Fr: 14.00 – 19.00 Uhr 
Sa: 10.00 – 12.00 Uhr 
oder nach Vereinbarung

Gütesiegel: Naturland
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17 15 Hof Römersberg

Angela und Roland Graf
Hof Römersberg 2
78247 Hilzingen
Tel. +49-7731 18 38 97
Fax +49-7731 612 83
info@hof-roemersberg.de
www.hof-roemersberg.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Streuobst
Produkte: Getreide, Kräuter, Kräuteressig, 
Kräuteröle, Kräutersalz, Milch
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Imkerei LellaWeingut Zolg
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info@zolg.de · www.zolg.de
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Hilzingen

Magdalenenhof Maier

Thomas Hägele
Magdalenenhof 1
78247 Hilzingen
Tel. +49-7731 606 07
Fax +49-7731 663 64
mail@magdalenenhof.info
www.magdalenenhof.info
www.facebook.com/Magdalenenhof1

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Eier, Obst, Gemüse, Brände/Liköre, 
Wein, Fruchtsäfte, Wurst, Honig, Nudeln, 
Fruchtaufstriche

Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Lernort Bauernhof, Hoffeste, 
Kindergeburtstage, Selbstpflücken, Betriebs-
führung, Apfelhüsle zum Mieten für ein Fest 
oder Schulung bis 25 Personen, Lieferant 
und Sponsor im Rahmen vom Schulfrucht 
Programm

Wilfried Maier
Hofwieserstraße 10
78247 Hilzingen-Riedheim
Tel. +49-7739 676
maiersbackstueble@gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung

Produkte: Brot, Backwaren
Zukauf: Eier, Brände, Wurst, Honig, Nudeln, 
Kartoffeln, Äpfel

Verarbeitung: Backstube

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 8.30 ––12.00 Uhr und 13.30 – 18.30 Uhr 
Sa: 8.00 – 13.00 Uhr

Öffnungszeiten:
Di: 10.00 – 12.30 Uhr und 13.30 – 19.00 Uhr 
Fr: 10.00 – 12.30 Uhr und 13.30 – 19.00 Uhr

20 21 

Aus der Region – für die Region.
Andreas und Manuela Hägele vom Staufenhof 
in Hilzingen haben fundierte und generations-
übergreifende Erfahrung im Kartoffelanbau. 

Kartoffeln vom Staufenhof stehen für hohe 
Qualität, sind handverlesen und aus kontrollier-
tem Anbau. Seit vielen Jahren erfreut sich das 
Ladengeschäft des Vitaminmarktes Staufenhof 
im Gartencenter Mauch in Hilzingen großer 
Beliebtheit. Kunden aus der Region und aus der 
nahen Schweiz schätzen das ausgewählte An-
gebot an hochwertigen Lebensmitteln und den 
freundlichen Service des Vitaminmarkt-Teams. 
Das selbstgebackene Brot aus dem Steinofen gilt 
als Geheimtipp. 

Die Qualität und die Frische der Produkte 
haben im Vitaminmarkt Staufenhof höchste 
Priorität. Viele der angebotenen Produkte, 
insbesondere Obst und Gemüse, stammen 
aus der näheren Umgebung. Ziel sind kurze, 
umweltschonende Transportwege und die Un-
terstützung der Erzeuger aus der Region Hegau/
Bodensee. 

Auch auf zwei Wochenmärkten ist der Vita-
minmarkt Staufenhof jede Woche mit frischen 
Produkten für den qualitätsbewussten Kunden  
vor Ort. Am Freitag auf dem Wochenmarkt in 
Donaueschingen und am Samstag auf dem 
Singener Wochenmarkt.

Vitaminmarkt Staufenhof GbR
Manuela und Andreas Hägele
Brühlstraße 12  
78247 Hilzingen
Tel. +49-7731 379 13 94 
Fax +49-7731 18 28 28
mail@vitaminmarkt.com  
www.vitaminmarkt.com

Produkte: Fruchtaufstriche, Brot, Kartoffeln, 
Nudeln, Honig, Essig, Öle, Mehl, Säfte, Pasten, 
Wein, Schnaps, Müsli, Tee, Kaffee, Käse, Wurst, 
Fisch, Schokolade
Zukauf: Obst und Gemüse, hochwertige Le-
bensmittel

Besonderheiten: Kartoffelanbau (über 10 ver-
schiedene Sorten), täglich frisches Bauernbrot

Vitaminmarkt Staufenhof GbR19 

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 9.00 – 18.00 Uhr 
Sa: 8.00 – 13.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Fr: Donaueschingen, 6.00 – 13.00 Uhr 
Sa: Singen, 6.00 – 12.30 Uhr

mailto:mail@vitaminmarkt.com
http://www.vitaminmarkt.com
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22 Weingut Vollmayer

Der Weinbau am Hohentwiel blickt auf eine über 
1000-jährige Geschichte zurück und das obwohl 
die Trauben im höchsten Weinberg Deutschlands 
auf rund 560 m ü NN heranreifen. 

Bereits in der dritten Generation erzeugt die 
Winzerfamilie Vollmayer Weine mit Leiden-
schaft an den sonnigen, steilen Hängen ihres 
Hausbergs. Dabei wird auf Qualität gesetzt. 
Nach innovativen und traditionellen Grundsät-
zen baut Georg Vollmayer die Weine vor allem 
trocken und halbtrocken aus. Uns ist wichtig, 
dass die Weine eine natürliche Struktur auf-
weisen, fruchtig im Geschmack sind und ihren 
eigenen Charakter entwickeln. Bis zu zehn ver-
schiedene Rebsorten werden nach den Grund-
sätzen des biologischen Anbaus kultiviert und 

zu Rotwein, Weißwein und Rosé ausgebaut. 
Die Spezialität des Hauses ist der Twiel-Secco, 
ein fruchtig-frischer Weißwein mit Perleffekt. 
Schon mehrfach konnten sich Beate und Georg 
Vollmayer über renommierte Weinauszeichnun-
gen freuen. Das sind schöne Erfolge, die uns 
motivieren und neue Ideen hervorbringen. 

In der hauseigenen Verkaufs- und Probierstube 
können Weine in stilvoller und gemütlicher 
Atmosphäre verkostet und ab Hof bezogen 
werden. Interessantes und Wissenswertes über 
die Weine und den Weinbau am Hohentwiel 
erfahren Sie auf Anmeldung bei einer Weinde-
gustation im urigen Barriquekeller des Weinguts 
oder auf einem der sommerlichen Weinfeste am 
Fuß des Hohentwiels. 

Beate und Georg Vollmayer
Weingut Elisabethenberg 1 
78247 Hilzingen/Twielfeld
Tel. +49-7731 641 47 
Fax +49-7731 604 72
info@weingut-vollmayer.com
www.weingut-vollmayer.com

Betriebsschwerpunkt: Weinbau
Produkte: Wein/Sekt, Brände/Liköre
Verarbeitung: Brennerei, Marmelade

Besonderheiten: Höchstgelegenstes  
Weingut Deutschlands am Fuße des  
Hohentwiels, besondere mineralische Weine 
mit internationalen Auszeichnungen, Betrieb  
arbeitet nach den Richtlinien des Öko  
Weinbaus, Lieferdienst, Versand

Öffnungszeiten:
Mo – Sa: 9.00 – 12.30 Uhr und 
Mo – Fr: 14.00 – 18.00 Uhr

Hof Schneble Reichenauer 
Gemüsekiste

Böhler

Martin Schneble
Hegaustraße 4
78247 Duchtlingen
Tel: +49-7731 44 531
Fax: +49-7731 41583
schneble.kartoffel@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Landbau, Obstbau
Produkte: Brot, Backwaren, Obst,  
Fruchtaufstriche, Honig, Erdbeere,  
Himbeeren, Kirschen, Aprikosen
Zukauf: Eier, Nudeln, Äpfel, Honig

Besonderheiten: Besenwirtschaft  
(Dünnelestube) offen nach Anmeldung Mitte 
September bis Mitte Dezember, Februar und 
März
Verarbeitung: Backstube, Marmelade

Thomas Huber und Wolfgang Wurz
Fischergasse 1 · 78479 Insel Reichenau
Tel. +49-7534 79 90 00 · Fax +49-7534 79 90 07
info@reichenauer-gemuesekiste.de
www. reichenauer-gemuesekiste.de

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau, Gärtmerei, 
Abokiste Lieferdienst

Produkte: Gemüse, Kräuter

Zukauf: Eier, Milch, Käse, Obst, Wein, Sekt, 
Fruchtsäfte, Fruchtaufstriche, Wurst, Fisch, Honig, 
Nudeln, Brot, Backwaren

Besonderheiten: Wir bringen unser Gemüse und 
das unserer Gärtnerkollegen direkt zu Ihnen nach 
Hause. Wir liefern fast alles, was man aus heimi-
schen landwirtschaftlichen Produkten herstellen 
kann. Ihre Gemüsekiste können Sie durch eine 
Vielfalt an regionalen Produkten einfach ergänzen.

Böhler - Gemüse & Pflanzen
Riedstraße 10 · 78479 Insel Reichenau-Niederzell
Tel. +49-7534 75 34 · Fax +49-7534 18 12
info@gemuese-boehler.de · www.gemuese-boehler.de

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau, Gärtnerei
Produkte: Gemüse, Kräuter, Beet- und Balkon-
pflanzen, Gemüse-Jungpflanzen
Zukauf: Kartoffeln, Eier, Obst, Schnaps, Likör, 
Säfte, Wein, Essig, Öl, Salatsoßen, Fruchtaufstrich, 
Nudeln, Wurstkonserven, Honig, geräucherter 
Fisch, Bauernhofeis, Molkereiprodukte, Mehl

Besonderheiten: Von Mai-September jeden 2. Do 
17.00 Uhr Führung durch Verkauf und Produktion; 
Jährlich am letzten Wochenende im April Tag der 
offenen Tür; Kräutergewächshaus mit über 220 
verschiedenen Topfkräutern; Einkaufen mit Blick 
auf den Bodensee; Präsentkörbe auf Bestellung

Öffnungszeien: 
jeden Fr: 8.30 – 19.00 Uhr

Verkauf auf einem Wochenmarkt:
Sa: 7.00 – 13.00 Uhr
Konstanz-Petershausen

Öffnungszeiten:
Telefonisch erreichbar
Mo – Fr: 9.00 – 12.00 Uhr

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 9.00 – 12.15 Uhr und 14.00 – 18.00 Uhr, 
im Winter nur bis 17.00 Uhr
Sa: 9.00 – 15.00 Uhr, im Winter nur bis 13.00 Uhr
So: 10.30 – 17.00 Uhr (April-Sep.) 
 
Gütesiegel: QS-GAP, Gutes vom See

24 25 23 

Hilzingen | Duchtlingen | Insel Reichenau
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Reichenauer 
Fischhandlung

In der Seestraße führen wir die Reichenauer 
Fischhandlung seit 1986 als Familienbetrieb. 
Neben selbst aus dem Bodensee gefangenem 
Fisch wie Felchen, Hecht, Barsch, Schleie und 
Aal hältern wir Saibling, Forelle und Lachsfo-
relle aus regionaler Aquakultur, die wir vor Ort 
weiterverarbeiten. Ergänzt wird unser Angebot 
durch Räucherfisch aus dem hauseigenen Räu-
cherofen,  einer kleinen Auswahl an frischem 
Meeresfisch sowie selbst zubereiteten Fisch-
spezialitäten wie Sülze, Terrine, Aufstrichen, 
Maultaschen, Frikadellen und vielem mehr. 

Für die besonderen Anlässe empfehlen wir 
unsere persönlich nach Wunsch zusammenge-
stellten Fischplatten. Direkt an unsere Fisch-
handlung angebunden führen wir seit 2007 ein 
kleines und charmantes „Outdoor“-Fischlokal 
mit einfachen und leckeren Fischgerichten,  
diversen Fischbrötchen sowie die dazu passen-
den Reichenauer Weine.

Stefan Riebel
Seestraße 13
78479 Insel Reichenau
Tel. +49-7534 7663 
Fax +49-7534 1557
stefan.riebel@t-online.de
www.reichenauer-fischhandlung.de

Betriebsschwerpunkt: Fischerei
Produkte: Fisch, Wein/Sekt

Besonderheiten: Eigene Fischerei (Vater und 
Sohn), im Sommer Fischküche, Gruppenführun-
gen (Fangtechnik, Vermarktung, Warenkunde), 
Besenwirtschaft

Öffnungszeiten:
Laden:
Sa – Mo: 8.00 – 12.30 Uhr 
Di – Fr: 14.00 – 18.00 Uhr 
1.11. – 15.3. montags geschlossen

Fischimbiss:
von Ostern bis Anfang Oktober
ab 11.30 Uhr warme Küche

26 Sandmann

Ralf Sandmann
Egger Straße 58 
78464 Konstanz
Tel. +49- 75 31 314 50 

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau, Obstbau
Produkte: Obst, Gemüse
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Schnapsprobe auf Anfrage, 
Geschenkkörbe, Übernachtungen

Öffnungszeiten:
im Sommer Di und Fr 17.00 – 19.00 Uhr
im Winter 16.00 – 18.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Konstanz-Petershausen:  
Mi und Sa: 7.00 – 13.00 Uhr
Konstanz-Stephansplatz:  
Fr: 7.00 – 13.00 Uhr

27 Geflügelhof Miez

Jörg Miez
Langenrainer Straße 5 
78465 Konstanz-Dettingen
Tel. +49-7533 6723 
Fax +49-7533 998260

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Obst, Gemüse, Brände/Liköre, 
Wein/Sekt, Fruchtsäfte, Fleisch, Wurst, Fisch, 
Honig, Nudeln, Geflügel, Lamm

Besonderheiten: Hähnchen, Enten, Gänse, 
Puten, Kanninchen, Wild, Räucherfisch

Öffnungszeiten:
Di – Fr: 9.00 – 12.30 Uhr und 15.00 – 18.30 Uhr
Sa: 9.00 – 12.30 Uhr

Verkauf auf einem Markt:  
Mi und Sa: 7.00 – 13.00 Uhr, Radolfzell
Do: 8.00 – 12.00 Uhr, Allensbach
Fr: 9.00 – 12.00 Uhr, bei Gemüse Böhler
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Obstgartenhof GbR

Reinhard und Daniel Honsel
Zum Obstgartenhof
78465 Konstanz-Litzelstetten
Tel. +49-7531 43937
Fax +49-7531 43549

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Obst, Brände/Liköre, Fruchtsäfte
Zukauf: Wein/Sekt
Verarbeitung: Brennerei, Marmelade, Essig, 
Saftherstellung

Öffnungszeiten:
Mo – Di: 15.00 – 18.00 Uhr
Mi: 9.00 – 11.30 Uhr und 15.00 – 18.00 Uhr
Fr: 9.00 – 11.30 Uhr und 15.00 – 18.00 Uhr 
Sa: 9.00 – 13.00 Uhr

 
Gütesiegel: QZ-BaWü, QS, Gutes vom See
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Küpers Schätze

Jutta und Manfred Küper
Brühlstraße 21 
78465 Konstanz-Dettingen
Tel. +49-7533 997011
Fax +49-7533 997012
jutta@kueppersschaetze.de
www.kuepersschaetze.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau,  
Gartenbauliche Dienstleistungen
Produkte: Brände/Liköre, Fruchtsäfte, Frucht-
aufstriche, Wildobst
Zukauf: Bio-Kräutertee, Kräuter, Topfkräuter
Verarbeitung: Marmelade

Besonderheiten: Kräuterverkauf (Küchenkräuter 
und ausgefallene Sorten), Liköre, alles aus selbst-
produzierten Früchten in Naturgärten, Gärtnerin 
und Kräuterpädagogin, Gartenbautechniker, 
Obst- und Baumwart, Obstbaumschnitt, Be-
pflanzung mit Kräutern, Wildobsthecken

Verkauf auf einem Markt: 
Di und Fr: Stephansplatz Konstanz
Sa: Gebhardsplatz Konstanz
jeweils von 08.00 – 12.00 Uhr

Gütesiegel: Bio-Siegel BaWü

30 

 Konstanz

31 Fuchshof

Der Fuchshof ist ein Familienbetrieb in der 
dritten Generation. Idyllisch gelegen, befin-
det er sich in Konstanz-Dingelsdorf auf der 
Halbinsel Bodanrück am Bodensee. Unser Be-
triebsschwerpunkt ist der Obstanbau mit Kern-, 
Stein- und Beerenobst, nicht minder wichtig 
für uns sind aber der eigene Hofladen, unsere 
Hofbackstube und unsere Besenwirtschaft. 
So vielseitig wie unser Hof sind auch unsere 
Produkte und Angebote. 

Unter Leitung von Bäckermeisterin Lucia Fuchs 
werden täglich frisches Brot, handgearbeitete 
Kuchen und Torten gebacken. Das eigene Obst 
vermarkten wir frisch im Hofladen oder verar-
beiten es zu feinen Säften, Edelbränden oder 

Fruchtaufstrichen. Ergänzt wird unser eigenes 
Sortiment durch qualitativ hochwertige Produk-
te aus der Region wie z.B. Kartoffeln, Hausma-
cher Wurst, Honig, Müsli, Bodenseewein und 
Fisch. Einen Großteil Ihres Lebensmitteleinkaufs 
können Sie somit in persönlicher und schöner 
Atmosphäre bei uns im Hofladen tätigen. Gerne 
stellen wir Ihnen auch Geschenkkörbe nach in-
dividuellen Wünschen zusammen oder backen 
auf Bestellung feine Torten für Ihre Familienfeier. 

Saisonal kann man bei uns Erdbeeren selber 
pflücken oder in unserer Besenwirtschaft nach 
Voranmeldung knusprige Dünnele oder deftiges 
Bauernvesper genießen.

Fuchshof
Obst-Gemüse- 
Bauernbrot
Im Langenberg 1 
78465 Konstanz

Tel. +49-7533 936680 · Fax +49-7533 9366820
info@fuchshof.de · www.fuchshof.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Obst, Brände/Liköre, Fruchtsäfte, 
Fruchtaufstriche, Brot, Backwaren

Zukauf: Salat, Gemüse, Wurst, Honig, Eier, 
Kartoffeln, Wein, Mehl, Nudeln, Fisch

Verarbeitung: Brennerei, Backstube,  
Saftherstellung, Mostherstellung, Konfitüren, 
Fruchtaufstriche

Besonderheiten: Besenwirtschaft (Dünnele-Essen) 
auf Anmeldung von März/April bis September/Ok-
tober/November, Frühstück auf dem Bauernhof

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 8.30 – 18.00 Uhr
Sa: 8.30 – 16.00 Uhr

mailto:jutta@kueppersschaetze.de
http://www.kuepersschaetze.de
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Konstanz | Litzelstetten

Obsthof Romer

Thomas Romer
Martin Schleyer Str. 23a
78465 Konstanz-Litzelstetten
Tel: + 49-170 4769136 · Fax + 49-7531 943973
info@obsthof-romer.de · www.obsthof-romer.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau, Imkerei
Produkte: Eier, Käse, Obst, Gemüse, Brände, 
Liköre, Wein, Sekt, Fruchtsäfte, Fruchtaufstri-
che, Wurst, Fisch, Honig, Nudeln
Zukauf: Gemüse, regionales Hofladen- 
sortiment
Besonderheiten: Marmeladenküche, großes, 
Obstsortiment teilweise Bio (Äpfel)
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung, 
Marmelade, Apfelchips

Öffnungszeiten: 
Mo – Fr:  9.00 – 12.00 Uhr  
und 15.00 – 18.00 Uhr, Sa: 8.30 – 12.30 Uhr
Verkauf auf einem Markt:
Konstanz-Gebhardsplatz:  
Mi und Sa: 8.00 – 12.30 Uhr
Konstanz-Stephansplatz:  
Di und Fr: 8.00 – 12.30 Uhr 

Gütesiegel: Gutes vom See, EU Bio-Siegel, QZ 
BaWü, QS

32 33 Haettelihof

Der Haettelihof
Mit dem Start im Jahr 2000 wurde der Konstan-
zer Bauernhof zu unserer Lebensaufgabe. Mit 
Leidenschaft entwickeln wir seitdem unseren 
vielfältigen Demeterhof mit Tierhaltung, päda-
gogischen Angeboten, Direktvermarktung und 
Landschaftspflege stetig weiter.

Unsere Produkte
Wir bieten einzeln verpacktes Rindfleisch so-
wie den Apfelsaft von unseren 300 Streuobst-
bäumen und je nach Jahreszeit unsere eigenen 
Walnüsse an.

Unsere „besonderen“ Produkte
Gleichzeitig schaffen wir durch Veranstaltun-
gen und Angebote verschiedenste Räume, die 
es für Besucher möglich machen, in Kontakt 
mit vielen Formen von Lebendigem zu kom-
men. Wir verstehen uns als Mittler zwischen 
„Mensch – Tier – Landschaft – Leben“.

Sich beteiligen
Mit den „Genussscheinen“ bietet der Haette-
lihof ein neues Beteiligungsmodell mit einer 
attraktiven Verzinsung an. Als Anleger erhalten 
Sie bis zu 4,5% des Genussrechtskapitals (bei 
Naturalrendite). Ab einer Höhe von 500€ und 
einer Laufzeit von 6 Jahren sind Beteiligungen 
möglich.

Weitere Informationen zum Hof, seinen Pro-
dukten und Veranstaltungen und den Beteili-
gungsmöglichkeiten unter www.haettelihof.de

Ute Paluch und Thomas Schumacher
Mainaustr. 185
78464 Konstanz
Tel.: +49-7531 36 16 319
schumacher@haettelihof.de 
www.haettelihof.de

Betriebsschwerpunkt: 
Tierhaltung, Grünkost, Streuobst
Produkte: Fleisch, Fruchtsäfte, Walnüsse

Besonderheiten: 
- Züchtung von alten Haustierrassen  
 (Hinterwälder Rinder, Girgentana-Ziegen,  
 Tiroler Haubenhuhn) 
- 1.000 qm Wildbienenareal 
 („Blühender Bodensee“) 
- Lernort Bauernhof für Schulklassen und 
 Kindergarten
- Jahreskurse für die Jüngeren (ab 3 bzw. 7 Jahren)
- Kindergeburtstage für Kinder ab 4 Jahre
- Seminare, Schulungen, Vorträge auf dem   
 Bauernhof
- Ausgabe von Genussscheinen als attraktive  
  Anlagemöglichkeit
- Wildobstanlage

mailto:info@obsthof-romer.de
http://www.obsthof-romer.de
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Gemüse &  
Bunte Vielfalt

Diana Duventäster-Maier
Hofladen in der Dorf Str. 40 · 78345 Moos
Tel. +49-7732 4454 · Fax +49-7732 56931
info@hoeri-gemuese.de · www.hoeri-gemuese.de

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau, Gärtnerei
Produkte: Obst, Gemüse, Kräuter, Freiland-
rosen, Höri Bülle
Zukauf: Komplettes Hofladensortiment, 
Schnittblumen
Verarbeitung: Brotaufstriche, Sauerkraut, 
Gemüsechips
Besonderheiten: Lernort Bauernhof, Hoffeste, 
bunte Gemüsevielfalt wie z.B. 12 Sorten To-
maten, Familienbetrieb in der 5. Generation, 
Frühstück auf dem Bauernhof, Martini-Markt, 
Tag der offenen Tür, Adventsausstellung,  
Geschenkkörbe, Höri Bülle Spezialitäten

Öffnungszeiten: Di, Do, Fr: 9.00 – 18.00 Uhr 
Sa: 9.00 – 14 Uhr,
April – Sept.: zusätzl. Mi &  So: 9.00 – 14.00 Uhr
Verkauf auf einem Markt: Rielasingen: Do: 
6.00 – 12.00 Uhr, Singen: Sa: 6.00 – 12.00 Uhr, 
Mai – Oktober: Di: 6.00 – 12.00 Uhr
 
Gütesiegel: QZ-BaWü

34 Obsthof König-HoggGlaser Gemüse

Leonhard Glaser
Seestraße 6 
78345 Moos-Iznang
Tel. +49- 77 32 525 25
Fax +49- 77 32 97 20 75
leoglaser@web.de

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau, Obstbau
Produkte: Getreide, Obst, Gemüse, Kräuter, 
Gärtnerei
Brände/Liköre
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Lieferdienst

Petra König-Hogg
Schienerbergstraße 22
78345 Moos-Bankholzen
Tel. +49- 77 32 39 94
Fax +49- 77 32 940 93 22

Betriebsschwerpunkt: Obstbau, Gemüsebau
Produkte: Obst, Brände/Liköre, Gemüse

Besonderheiten: Erdbeeren zum selber  
pflücken

Öffnungszeiten:
werktags: 13.00 – 14.00 Uhr, ab 17.00 Uhr
Verkauf auf einem Markt:
Donaueschingen: Fr: 6.00 – 13.00 Uhr 

Gütesiegel: QS

Öffnungszeiten:
täglich 8.00 – 20:00 Uhr (im Sommer)
täglich 8.00 – 18:00 Uhr ( Dez. – März)

Verkauf auf einem Markt:
Radolfzell: Mi und Sa: 7.00 – 12.30 Uhr

35 36 

Moos 

37 Gemüsebau Glaser

Michael und Stephan Glaser
Bühlsteig 2  ·  78345 Moos-Iznang
Tel. +49-7732 53267 · Fax +49-7732 988168
gemuesebau-glaser@t-online.de
www.gemuesebau-glaser.de

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau, Gärtnerei, 
Obstbau
Produkte: Obst, Gemüse, Kräuter, Beeren, 
Spargel
Zukauf: Nudeln, Eier, Schnaps, Marmelade

Besonderheiten: Landschaftliche Spezialität: 
Höri-Zwiebel, Familienbetrieb in 3. Generation.
Marmelade, großes Angebot an eigenen Produk-
ten, Anbau alter und seltener Gemüsesorten.

Öffnungszeiten:
Mo – So: 9.00 – 19.00 Uhr 
in den Wintermonaten Selbstbedienungsstand

Verkauf auf einem Markt:
Schwenningen: Mittwoch, Samstag 
Gottmadingen: Freitag  
Geisingen/Möhringen: Freitag  
Hüfingen: Donnerstagmittag

Gütesiegel: QZ-BaWü, QS

mailto:info@hoeri-gemuese.de
http://www.hoeri-gemuese.de
mailto:leoglaser@web.de
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mailto:gemuesebau-glaser@t-online.de
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38 Obst und Gemüse Fürst

Obst- und Gemüsebau Fürst ist ein generati-
onenübergreifend geführter Familienbetrieb 
in Iznang auf der Halbinsel Höri. Wir bieten 
dem Kunden täglich die Möglichkeit, frisches 
und regionales Obst und Gemüse aus eigener 
Erzeugung direkt ab Hof und auf den Wochen-
märkten der Region, einzukaufen.

Sie finden bei uns das ganze Jahr über eine 
Auswahl an regionalen Spezialitäten. Wenn im 
April die Spargelzeit beginnt, lassen die frischen 
Erdbeeren  nicht mehr lange auf sich warten. 
Den Sommer über begleiten wir Sie mit einem 
breit gefächertem Obst- und Gemüsesortiment. 
Knackige Salate, frische Radies und aromatische 
Tomaten dürfen hier nicht fehlen. Lassen Sie 
sich den Sommer mit einer großen Auswahl 
sonnengereifter Beeren und anderen knackig, 
saftigen Früchten versüßen.

Mit Beginn unserer traditionellen Höri-Bülle-
Ernte wird der Herbst eingeläutet. Hierbei 
handelt es sich um eine milde, rote Zwiebel, 
mit unaufdringlicher Schärfe, die nur auf der 
Halbinsel Höri angebaut wird. Durch ihr zartes 
Aroma eignet sie sich hervorragend zum rohen 
Verzehr und ist eine unverzichtbare Zutat der 
hiesigen Küche. Das Jahresende lassen wir mit 
herzhaftem Feldsalat und saisonalem  
Feldgemüse ausklingen.

Ewald Fürst
Bühlsteig 1a
78345 Moos-Iznang
Tel.: +49-7732 566 59
Fax: +49-7732 971860

Betriebsschwerpunkt: Obst- und Gemüsebau

Produkte: Obst, Gemüse, Kräuter, Fruchtauf-
strich, Honig

Besonderheiten: Höri Bülle, Höri Spargel, 
buntes Beerensortiment sowie eine größere 
Gemüseauswahl aus eigenem Anbau.

Öffnungszeiten:
täglich von 9.00 – 19.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Radolfzell: Mittwoch und Samstag
Bad Dürrheim: Freitag

Häufle

Erwin Häufle
Mühlhauser Straße 2
78259 Mühlhausen-Ehingen
Tel. +49-7733 98647 
Fax +49-7733 503843
info@erwin-haeufle.de

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau, Kartoffeln
Produkte: Gemüse

Verkauf auf einem Markt:  
Tuttlingen: Montag und Freitag

39 

Familie Zulic, Schilling-Becker
Hottenlocher Hof 1 · 78357 Mühlingen 
Tel. +49- 77 75 93 81 73 · Fax +49- 77 75 93 81 911
mostbesen@hottenlocherhof.de
www.hottenlocherhof.de

Betriebsschwerpunkt: Besenwirtschaft

Besonderheiten: Die Besenwirtschaft hat 
jeweils im Frühjahr ab ca 1. Mai bis Mitte Juni 
und im Herbst jeweils von Mitte September 
bis Mitte Nov. an Sonn- und Feiertagen ab 
12.00 Uhr nach Voranmeldung geöffnet. Ak-
tuelle Zeiten sidn auf der Webseite zu sehen. 
Auf Anfrage richten wir auch ab mind. 15 
Personen Feierlichkeiten jeglicher Art aus.
NEU: Musikfrühstück und kulturelle Abend-
veranstaltungen.

Öffnungszeiten: im Frühjahr und Herbst:  
Fr: 18.00 – 22.00 Uhr, Sa: 15.00 – 22.00 Uhr  
So: 11.00 – 19.00 Uhr, für geschlossene  
Gesellschaften nach Vereinbarung.

Familie Zulic, Schilling-Becker
Hottenlocher Hof 1 · 78357 Mühlingen 
Tel. +49- 77 75 93 81 73 · Fax +49- 77 75 93 81 911
mail@hottenlocherhof.de
www.hottenlocherhof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Obstbau
Produkte: Milch, Käse, Getreide, Fruchtsäfte, 
Fleisch, Wurst
Verarbeitung: Hofkäserei, Saftherstellung, 
Fleisch

Besonderheiten: Übernachtungen, eigene Ener-
giegewinnung mit Biogasanlage, Photovoltaik, re-
gelmäßig Kinderprogramm in der Besenwirtschaft 
(Puppenspiel, Märchenerzähler etc.), Termine auf 
der Internetseite.

Öffnungszeiten: Hofladen: Fr: 14.00 – 18.00 Uhr, 
Sa: 9.00 – 13.00 Uhr
Verkauf auf einem Markt: 
auf diversen Engener Märkten

Gütesiegel: Demeter

Hottenlocher 
Hofgemeinschaft

40 Hottenlocher 
Mostbesen
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42 Hönig-Hof

Der Hönig-Hof  - ein Betrieb mit Tradition
Innovation und Tradition - bereits Großmutter 
Hönig- damals die erste Studentin und später 
Dozentin der Landwirtschaft – gab vor vielen 
Jahrzehnten Ihre Leidenschaft und Ihr Wissen 
über die Arbeit mit Hühnern an ihre Kinder und 
Schüler weiter. Ihr Sohn Hans Hönig profitierte 
von diesem Wissen und gründete 1961 den 
Familienbetrieb mit seiner Frau Jeanne. Beide 
arbeiten auch heute noch aktiv auf dem Hof 
mit. Heute führen die Geschwister Christoph 
Hönig und Marjan Renner das Unternehmen in 
der zweiten Generation weiter.
Ei-schau’s Dir doch an!
Für alle Neugierigen und solche, die wissen 
wollen, wo ihr Essen herkommt, bieten wir 
Gruppenbesichtigungen an. Kommen Sie in 
unserem gläsernen Hühnerstall mit uns ins Ge-
spräch, stellen Sie Fragen und beobachten Sie 
nebenher wie die Legehennen leben und wohin 
sie ihre Eier legen. Wir haben uns bewusst dafür 
entschieden bei der Fütterung unserer Tiere kein 
Futter aus Gentechnik veränderten Futterpflan-
zen zu verwenden. Wir legen Wert darauf, dass 
der Weizen und Mais in der Region angebaut 
wird. Ebenso verfüttern wir regional erzeugte 
Sojabohnen – ohne Gentechnik und in Baden-
Württemberg erzeugt. Zusammen mit dem-

heimischen Getreide bedeutet das, dass mehr 
als 85 % des Futters aus regionalem Anbau 
stammt.  Ziel ist es die heimische Landwirtschaft 
zu unterstützen und lange Transportwege zu 
vermeiden. Der tägliche Umgang mit unseren 
Tieren hat uns gezeigt, dass Ställe und Haltungs-
bedingungen weitaus höheren Anforderungen 
gerecht werden sollten, als es der Gesetzgeber 
vorschreibt. Deshalb halten wir unsere Hühner 
nur in artgerechter Boden- und Freilandhaltung. 
Wir lassen uns freiwillig kontrollieren durch 
das Qualitätskennzeichen Baden-Württemberg 
und die Kontrollstelle für artgerechte Tierhaltung 
(KAT). Desweiteren halten wir auf unserem Hof 
eine kleine Bisonherde. Unsere 25 Tiere sind 
eine Rarität in Baden-Württemberg. Ihr Fleisch 
ist ungewöhnlich schmackhaft, da sie bei uns in 
der freien Wildbahn leben. 

Christoph Hönig
Tel. +49-7775 93000
Fax +49-7775 9300-93
www.hoenig-hof.de
www.meibox.de
 
Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung
Produkte: Eier, Honig, Mehl, Raps-Öl,  
Bison-Fleisch
Verarbeitung: Fleisch

Besonderheiten: Bodensee-Eier bei vielen EDEKA 
und REWE Märkten in der Region, gläserner 
Legehennenstall (Gruppenbesichtigung ab 10 
Personen nach telefonischer Vereinbarung mög-
lich), 25 Bisons auf dem Hof, Lernort Bauernhof

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 8.00 – 12.00 Uhr

Altschorenhof

Deyers Bauernhofeis
Andreas Deyer
Altschorenhof
78357 Mühlingen
Tel. +49-7775 7514 
Fax +49-7775 9385936
andreas.deyer@t-online.de
www.altschorenhof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau 
Produkte: Bauernhofeis
Verarbeitung: Bauernhofeis, Eistorten

Besonderheiten: Verschiedene Hofläden in 
der Region

Öffnungszeiten: nach Vereinbarung

Obstbau Blanhof

Höriobst GbR · Familie Löhle 
Blanhof · 78337 Öhningen-Wangen
Tel. +49-175 448 31 49
info@obstbau-blanhof.de 
www.obstbau-blanhof.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Obst, Beerenobst, Brände/Liköre, 
Fruchtsäfte, Fruchtaufstriche
Zukauf: Honig, Kürbis, Kartoffeln, Nudeln
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung, 
Marmelade, Secco, Essig

Besonderheiten: Hoffeste, Pfingstmontag  
Hoffest mit geführten Rundgängen, Versand

43 44 Unterbühlhof

Karola und Hansjörg Fischer
Unterbühlhof 
78337 Öhningen
Tel. +49- 77 35 13 18 · Fax +49- 77 35 15 45
unterbuehl@t-online.de 
www.unterbuehlhof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Obstbau
Produkte: Eier, Obst, Kräuter, Fruchtsäfte, 
Fleisch, Wurst
Verarbeitung: Saftherstellung, Fleisch

Besonderheiten:
Webshop für Fleisch, Heuhotel

Öffnungszeiten:
Do, Fr: 17.30 – 18.30 Uhr
Sa: 10.00 – 12.00 Uhr

  

 
Gütesiegel: Bio-Betrieb

Öffnungszeiten: 
Sommer: täglich 10.00 – 12.00 Uhr und  
12.45 – 18.00 Uhr, Winter: Di, Fr, Sa: 
10.00 – 12.00 Uhr und 12.45 – 18.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Tuttlingen: Montag (Mai – 1. Dezember)
Radolfzell: Mittwoch (Juni – 1. Dezember), 
Samstag ganzjährig

Gütesiegel: QZ BaWü
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Besonderheiten: Bodensee-Eier bei vielen EDEKA 
und REWE Märkten in der Region, gläserner 
Legehennenstall (Gruppenbesichtigung ab 10 
Personen nach telefonischer Vereinbarung mög-
lich), 25 Bisons auf dem Hof, Lernort Bauernhof

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 8.00 – 12.00 Uhr

Altschorenhof

Deyers Bauernhofeis
Andreas Deyer
Altschorenhof
78357 Mühlingen
Tel. +49-7775 7514 
Fax +49-7775 9385936
andreas.deyer@t-online.de
www.altschorenhof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau 
Produkte: Bauernhofeis
Verarbeitung: Bauernhofeis, Eistorten

Besonderheiten: Verschiedene Hofläden in 
der Region

Öffnungszeiten: nach Vereinbarung

Obstbau Blanhof

Höriobst GbR · Familie Löhle 
Blanhof · 78337 Öhningen-Wangen
Tel. +49-175 448 31 49
info@obstbau-blanhof.de 
www.obstbau-blanhof.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Obst, Beerenobst, Brände/Liköre, 
Fruchtsäfte, Fruchtaufstriche
Zukauf: Honig, Kürbis, Kartoffeln, Nudeln
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung, 
Marmelade, Secco, Essig

Besonderheiten: Hoffeste, Pfingstmontag  
Hoffest mit geführten Rundgängen, Versand

43 44 Unterbühlhof

Karola und Hansjörg Fischer
Unterbühlhof 
78337 Öhningen
Tel. +49- 77 35 13 18 · Fax +49- 77 35 15 45
unterbuehl@t-online.de 
www.unterbuehlhof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Obstbau
Produkte: Eier, Obst, Kräuter, Fruchtsäfte, 
Fleisch, Wurst
Verarbeitung: Saftherstellung, Fleisch

Besonderheiten:
Webshop für Fleisch, Heuhotel

Öffnungszeiten:
Do, Fr: 17.30 – 18.30 Uhr
Sa: 10.00 – 12.00 Uhr

  

 
Gütesiegel: Bio-Betrieb

Öffnungszeiten: 
Sommer: täglich 10.00 – 12.00 Uhr und  
12.45 – 18.00 Uhr, Winter: Di, Fr, Sa: 
10.00 – 12.00 Uhr und 12.45 – 18.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Tuttlingen: Montag (Mai – 1. Dezember)
Radolfzell: Mittwoch (Juni – 1. Dezember), 
Samstag ganzjährig

Gütesiegel: QZ BaWü

45 

mailto:andreas.deyer@t-online.de
http://www.altschorenhof.de
mailto:info@obstbau-blanhof.de
http://www.obstbau-blanhof.de
mailto:unterbuehl@t-online.de
http://www.unterbuehlhof.de
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Bohner-ObstSalenhof Lamm Rösleackerhof

Bruno Bohner
Hauptstraße 33  
78337 Öhningen-Wangen
Tel. +49-7735 3897
Fax +49-7735 97180

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Obst, Fruchtsäfte, Fruchtaufstriche, 
Brände, Liköre, Brot, Backwaren, Kuchen der 
Saison
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung, 
Marmelade, Backstube, Hofcafé

Zukauf: Gemüse, Geschenkartikel, Honig, Eier

Dan Blumer
Oberer Salenhof  
78337 Öhningen-Wangen
Tel. +49-7735 2500

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Schafhaltung
Produkte: Fleisch, Wurst, Lamm- und Schaffelle
Verarbeitung: Fleisch

Besonderheiten: Eigene Schlachtung und 
Zerlegung, Weidemast, Lammfleisch (nur auf 
Vorbestellung)

Herthas Brotlädele
Markus Ehinger
Rösleackerhof   
78337 Öhningen-Schienen
Tel. +49-7735 919071
Fax +49-7735 919224
MarkusEhinger@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Honig, Brot, Backwaren
Verarbeitung: Backstube

Besonderheiten: Hefezopf, Laugengebäck, 
Seelen, Dinkelbrötchen, Körnerbrötchen, Brot, 
Körnerbrot

Öffnungszeiten: 
Mai – Oktober:
Mo – Fr: 10.00  – 18.00 Uhr 
Sa – So: 9.00 –  18.00 Uhr
Mittwochs geschlossen

Verkauf auf einem Markt:  
Stephansplatz, Konstanz: Di und Fr 
Petershausen, Konstanz: Mi und Sa

Öffnungszeiten:  
Oktober – März: Sa: 10.00 – 17.00 Uhr  
oder nach telefonischer Vereinbarung

 

Gütesiegel: Bio-Siegel

Öffnungszeiten:  
Mo, Mi, Fr, Sa nach Bedarf

Verkauf auf einem Markt:  
Öhningen: Di und Fr: 8.00-12.00 Uhr. 
Backwaren vom Rösleackerhof gibt es auch 
am Di, Fr + Sa in der Metzgerei Egler in 
Wangen

46 47 48 Massler’s Hofladen

Andreas Massler
Steinerstraße 2 
78337 Öhningen
Tel. +49- 77 35 85 59
Fax +49- 77 35 88 97
obstmassler@gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: alle Früchte der Saison, auch  
Aprikosen, Pfirsiche und Nektarinen aus 
eigenem Anbau
Zukauf: Gemüse, Honig, Eier

Besonderheiten:
Erdbeeren zum Selberpflücken

49 50 51 

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 8.00 – 11.30 Uhr und 13.00 – 18.00 Uhr
Sa: 8.00 – 12.00 Uhr
von November bis Mai
Mittwochs geschlossen

 
Gütesiegel: QZ-BaWü, QS

Öhningen

Kaffeestüble Kaiser Biohof Neidhart

Walburga Kaiser
Mühlenweg 7
78337 Öhningen
Tel. +49-7735 2496 
Fax +49-7735 2496
walburgaK@t-online.de
www.kaffeestueble-kaiser.de

Betriebsschwerpunkt: Weinbau, Obstbau
Produkte: Fruchtaufstriche, Bauernhofeis, 
selbstgebackener Kuchen, Wein, Obst
Zukauf: Likör, Schnaps

Besonderheiten: Gruppen erhalten einen Ein-
blick in die Eisproduktion auf Voranmeldung. 
Geburtstage, Familienfeiern, Kinderspielplatz, 
Terasse, Vesper für Gruppen auf Voranmeldung

Alexander Neidhart
Hof Riedern  
78337 Öhningen
Tel. +49-7735 2627
Fax +49-7735 938424
biohof.neidhart@gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Landbau, Gärtnerei, 
Streuobst
Produkte: Getreide, Streuobst, Obst, Gemüse, 
Brände/Liköre, Fruchtsäfte, Kartoffeln
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Es werden ausschließlich  
eigene Produkte vermarktet, Direktvermark-
tung an Gastronomie und Naturkostläden

Öffnungszeiten: 
Winter: Mi – So: ab 13.00 Uhr
Sommer (März – Oktober) täglich ab 13.00 Uhr

Öffnungszeiten: 
nach telefonischer Vereinbarung

Verkauf auf einem Markt: 
Wochenmarkt Öhningen: Fr:
8.00 – 12.00 Uhr (Sommer)
9.00 – 12.00 Uhr (Winter)
 
Gütesiegel Bio-Siegel BaWü

mailto:MarkusEhinger@t-online.de
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Bohner-ObstSalenhof Lamm Rösleackerhof

Bruno Bohner
Hauptstraße 33  
78337 Öhningen-Wangen
Tel. +49-7735 3897
Fax +49-7735 97180

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Obst, Fruchtsäfte, Fruchtaufstriche, 
Brände, Liköre, Brot, Backwaren, Kuchen der 
Saison
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung, 
Marmelade, Backstube, Hofcafé

Zukauf: Gemüse, Geschenkartikel, Honig, Eier

Dan Blumer
Oberer Salenhof  
78337 Öhningen-Wangen
Tel. +49-7735 2500

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Schafhaltung
Produkte: Fleisch, Wurst, Lamm- und Schaffelle
Verarbeitung: Fleisch

Besonderheiten: Eigene Schlachtung und 
Zerlegung, Weidemast, Lammfleisch (nur auf 
Vorbestellung)

Herthas Brotlädele
Markus Ehinger
Rösleackerhof   
78337 Öhningen-Schienen
Tel. +49-7735 919071
Fax +49-7735 919224
MarkusEhinger@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Honig, Brot, Backwaren
Verarbeitung: Backstube

Besonderheiten: Hefezopf, Laugengebäck, 
Seelen, Dinkelbrötchen, Körnerbrötchen, Brot, 
Körnerbrot

Öffnungszeiten: 
Mai – Oktober:
Mo – Fr: 10.00  – 18.00 Uhr 
Sa – So: 9.00 –  18.00 Uhr
Mittwochs geschlossen

Verkauf auf einem Markt:  
Stephansplatz, Konstanz: Di und Fr 
Petershausen, Konstanz: Mi und Sa

Öffnungszeiten:  
Oktober – März: Sa: 10.00 – 17.00 Uhr  
oder nach telefonischer Vereinbarung

 

Gütesiegel: Bio-Siegel

Öffnungszeiten:  
Mo, Mi, Fr, Sa nach Bedarf

Verkauf auf einem Markt:  
Öhningen: Di und Fr: 8.00-12.00 Uhr. 
Backwaren vom Rösleackerhof gibt es auch 
am Di, Fr + Sa in der Metzgerei Egler in 
Wangen

46 47 48 Massler’s Hofladen

Andreas Massler
Steinerstraße 2 
78337 Öhningen
Tel. +49- 77 35 85 59
Fax +49- 77 35 88 97
obstmassler@gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: alle Früchte der Saison, auch  
Aprikosen, Pfirsiche und Nektarinen aus 
eigenem Anbau
Zukauf: Gemüse, Honig, Eier

Besonderheiten:
Erdbeeren zum Selberpflücken

49 50 51 

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 8.00 – 11.30 Uhr und 13.00 – 18.00 Uhr
Sa: 8.00 – 12.00 Uhr
von November bis Mai
Mittwochs geschlossen

 
Gütesiegel: QZ-BaWü, QS

Öhningen

Kaffeestüble Kaiser Biohof Neidhart

Walburga Kaiser
Mühlenweg 7
78337 Öhningen
Tel. +49-7735 2496 
Fax +49-7735 2496
walburgaK@t-online.de
www.kaffeestueble-kaiser.de

Betriebsschwerpunkt: Weinbau, Obstbau
Produkte: Fruchtaufstriche, Bauernhofeis, 
selbstgebackener Kuchen, Wein, Obst
Zukauf: Likör, Schnaps

Besonderheiten: Gruppen erhalten einen Ein-
blick in die Eisproduktion auf Voranmeldung. 
Geburtstage, Familienfeiern, Kinderspielplatz, 
Terasse, Vesper für Gruppen auf Voranmeldung

Alexander Neidhart
Hof Riedern  
78337 Öhningen
Tel. +49-7735 2627
Fax +49-7735 938424
biohof.neidhart@gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Landbau, Gärtnerei, 
Streuobst
Produkte: Getreide, Streuobst, Obst, Gemüse, 
Brände/Liköre, Fruchtsäfte, Kartoffeln
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Es werden ausschließlich  
eigene Produkte vermarktet, Direktvermark-
tung an Gastronomie und Naturkostläden

Öffnungszeiten: 
Winter: Mi – So: ab 13.00 Uhr
Sommer (März – Oktober) täglich ab 13.00 Uhr

Öffnungszeiten: 
nach telefonischer Vereinbarung

Verkauf auf einem Markt: 
Wochenmarkt Öhningen: Fr:
8.00 – 12.00 Uhr (Sommer)
9.00 – 12.00 Uhr (Winter)
 
Gütesiegel Bio-Siegel BaWü

mailto:obstmassler@gmx.de
mailto:walburgaK@t-online.de
http://www.kaffeestueble-kaiser.de
mailto:biohof.neidhart@gmx.de
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52 Bauernmarkt Radolfzell

Seit mehr als 15 Jahren finden Sie im Bauernmarkt 
Radolfzell frische Produkte aus integriertem und 
teilweise biologischem Anbau. Unter dem Dach 
des Vereins Bauernmarkt Radolfzell e.V. vermark-
ten landwirtschaftliche Familienbetriebe und 
Gärtnereien aus der Bodenseeregion ihre  
Produkte: Ein großes Obst- und Gemüsesorti-
ment, ein reichhaltiges Fleisch- und Wurstwa-
renangebot sowie verschiedene Brot- und Back-
waren. Im Unterschied zu einem Wochenmarkt 
ist der Bauernmarkt Radolfzell sechs Tage die 
Woche zu ganz normalen Ladenzeiten geöffnet 
und versorgt seine Kundschaft mit qualitativ 
hochwertigen Lebensmitteln. Das umfassende 
Angebot an heimischen Produkten wird durch 

einige nichtregionale Waren, wie z.B. fair 
gehandelten Tee, Kaffee und Schokolade gezielt 
erweitert, um möglichst viele Kundenwünsche 
zu erfüllen. 

Das einladende Ambiente des Bauernmarkts, 
die freundliche und fachkundige Bedienung 
und nicht zuletzt die attraktive Lage im Alt-
stadtkern von Radolfzell zeichnen den Laden 
aus und machen ihn zu einer ganz besonderen  
„Marktstätte“. 

Bauernmarkt Radolfzell
Bahnhofstraße 5
78315 · Radolfzell
Tel. +49-7732 979559
Info@bauernmarkt-radolfzell.de
www.bauernmarkt-radolfzell.de
Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Gemüsebau, Obstbau, Gärtnerei
Produkte: Eier, Milch, Käse, Getreide, Obst, 
Gemüse, Kräuter, Brände/Liköre, Wein/Sekt, 
Fruchtsäfte, Fruchtaufstriche, Fleisch, Wurst, 
Fisch, Honig, Nudeln, Brot, Backwaren
Verarbeitung: Brennerei, Hofkäserei, Backstube, 
Saftherstellung, Fleisch, Marmelade

Besonderheiten: Zusammenschluss mehrerer 
regionaler Betriebe zu einem Ladengeschäft mit 
täglichem Verkauf

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 8.00 – 18.00 Uhr 
Sa: 8.00 – 13.00 Uhr

Hofgut Reute

Familie Stumpf-Eiselein
Hofgut Reute 3
78315 Radolfzell
Tel. +49-7732 3387 
Fax +49-7732 959684
info@hofgut-reute.de
www.hofgut-reute.de

Betriebsschwerpunkt: Landbau, Obstbau
Produkte: Obst, Brände/Liköre, Fruchtsäfte
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Ferien auf dem Bauernhof, 
Veranstaltungen rund um die Obstbrennerei, 
Obstbrandverkostungen, Tafeläpfel und  
-birnen (Ende Juli bis Mai), Johannisbeeren 
und Himbeeren (Juni bis Juli)

Öffnungszeiten: 
Mo – Fr: 8.00 – 12.30 Uhr und 14.30 – 18.00 Uhr 
Sa: 8.00 – 14.00 Uhr

53 54 55 MattKeller Gemüse

Norbert Matt
Friedenstraße 8
78315 Radolfzell-Böhringen
Tel. +49- 77 32 585 35

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau
Produkte: Gemüse, Höri Bülle

Besonderheiten:  
großes Freiland-Gemüse Angebot,  
verschiedene Kartoffelsorten, Höri Bülle

Winfried Keller
Bodenwaldweg 6 
78315 Radolfzell-Liggeringen
Tel. +49- 77 32 131 62
Fax +49- 77 32 823 73 33
winfried@keller-gemuese.de

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau
Produkte: Kartoffeln, Zwiebeln, Karotten, 
Salat, Bohnen, Erbsen, Speisekürbis, Gurken, 
Feldsalat, Himbeeren, Kräuter
Zukauf: Ergänzung des Angebotes mit 
Reichenaugemüse

Besonderheiten:  
Integrierte Produktion, viele ausgefallene 
Sorten bei Tomaten, Paprika und Peperoni, 
im Sommer über 30 Sorten Tomaten, je nach 
Saison

Verkauf auf einem Markt:
Wochenmarkt Radolfzell: 
Sa, Mi: 7.00 – 13.00 Uhr 
Wochenmarkt Donaueschingen: 
Fr: 7.00 – 13.00 Uhr

Öffnungszeiten:
Mo, Do, Fr: 17.00 – 19.00 Uhr
(Winter bis 18.00 Uhr)

Verkauf auf einem Markt:
Konstanzer Wochenmarkt, ganzjährig:
Di, Fr, Sa: 7.30 – 13.00 Uhr

Radolfzell

mailto:Info@bauernmarkt-radolfzell.de
http://www.bauernmarkt-radolfzell.de
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52 Bauernmarkt Radolfzell

Seit mehr als 15 Jahren finden Sie im Bauernmarkt 
Radolfzell frische Produkte aus integriertem und 
teilweise biologischem Anbau. Unter dem Dach 
des Vereins Bauernmarkt Radolfzell e.V. vermark-
ten landwirtschaftliche Familienbetriebe und 
Gärtnereien aus der Bodenseeregion ihre  
Produkte: Ein großes Obst- und Gemüsesorti-
ment, ein reichhaltiges Fleisch- und Wurstwa-
renangebot sowie verschiedene Brot- und Back-
waren. Im Unterschied zu einem Wochenmarkt 
ist der Bauernmarkt Radolfzell sechs Tage die 
Woche zu ganz normalen Ladenzeiten geöffnet 
und versorgt seine Kundschaft mit qualitativ 
hochwertigen Lebensmitteln. Das umfassende 
Angebot an heimischen Produkten wird durch 

einige nichtregionale Waren, wie z.B. fair 
gehandelten Tee, Kaffee und Schokolade gezielt 
erweitert, um möglichst viele Kundenwünsche 
zu erfüllen. 

Das einladende Ambiente des Bauernmarkts, 
die freundliche und fachkundige Bedienung 
und nicht zuletzt die attraktive Lage im Alt-
stadtkern von Radolfzell zeichnen den Laden 
aus und machen ihn zu einer ganz besonderen  
„Marktstätte“. 

Bauernmarkt Radolfzell
Bahnhofstraße 5
78315 · Radolfzell
Tel. +49-7732 979559
Info@bauernmarkt-radolfzell.de
www.bauernmarkt-radolfzell.de
Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Gemüsebau, Obstbau, Gärtnerei
Produkte: Eier, Milch, Käse, Getreide, Obst, 
Gemüse, Kräuter, Brände/Liköre, Wein/Sekt, 
Fruchtsäfte, Fruchtaufstriche, Fleisch, Wurst, 
Fisch, Honig, Nudeln, Brot, Backwaren
Verarbeitung: Brennerei, Hofkäserei, Backstube, 
Saftherstellung, Fleisch, Marmelade

Besonderheiten: Zusammenschluss mehrerer 
regionaler Betriebe zu einem Ladengeschäft mit 
täglichem Verkauf

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 8.00 – 18.00 Uhr 
Sa: 8.00 – 13.00 Uhr

Hofgut Reute

Familie Stumpf-Eiselein
Hofgut Reute 3
78315 Radolfzell
Tel. +49-7732 3387 
Fax +49-7732 959684
info@hofgut-reute.de
www.hofgut-reute.de

Betriebsschwerpunkt: Landbau, Obstbau
Produkte: Obst, Brände/Liköre, Fruchtsäfte
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Ferien auf dem Bauernhof, 
Veranstaltungen rund um die Obstbrennerei, 
Obstbrandverkostungen, Tafeläpfel und  
-birnen (Ende Juli bis Mai), Johannisbeeren 
und Himbeeren (Juni bis Juli)

Öffnungszeiten: 
Mo – Fr: 8.00 – 12.30 Uhr und 14.30 – 18.00 Uhr 
Sa: 8.00 – 14.00 Uhr

53 54 55 MattKeller Gemüse

Norbert Matt
Friedenstraße 8
78315 Radolfzell-Böhringen
Tel. +49- 77 32 585 35

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau
Produkte: Gemüse, Höri Bülle

Besonderheiten:  
großes Freiland-Gemüse Angebot,  
verschiedene Kartoffelsorten, Höri Bülle

Winfried Keller
Bodenwaldweg 6 
78315 Radolfzell-Liggeringen
Tel. +49- 77 32 131 62
Fax +49- 77 32 823 73 33
winfried@keller-gemuese.de

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau
Produkte: Kartoffeln, Zwiebeln, Karotten, 
Salat, Bohnen, Erbsen, Speisekürbis, Gurken, 
Feldsalat, Himbeeren, Kräuter
Zukauf: Ergänzung des Angebotes mit 
Reichenaugemüse

Besonderheiten:  
Integrierte Produktion, viele ausgefallene 
Sorten bei Tomaten, Paprika und Peperoni, 
im Sommer über 30 Sorten Tomaten, je nach 
Saison

Verkauf auf einem Markt:
Wochenmarkt Radolfzell: 
Sa, Mi: 7.00 – 13.00 Uhr 
Wochenmarkt Donaueschingen: 
Fr: 7.00 – 13.00 Uhr

Öffnungszeiten:
Mo, Do, Fr: 17.00 – 19.00 Uhr
(Winter bis 18.00 Uhr)

Verkauf auf einem Markt:
Konstanzer Wochenmarkt, ganzjährig:
Di, Fr, Sa: 7.30 – 13.00 Uhr

Radolfzell

mailto:info@hofgut-reute.de
http://www.hofgut-reute.de
mailto:winfried@keller-gemuese.de
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SonnhofSchloßhof

Martin und Beate Aichem
Sonnhof 1 
78315 Radolfzell-Güttingen
Tel. +49-7732 1625 
Fax +49-7732 950392
info@sonnhof-aichem.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Obstbau
Produkte: Eier, Nudeln, Obst, Brände/Liköre, 
Fruchtaufstriche, Honig, Fruchtsäfte, Wein, Sekt
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Heuhotel, Lernort Bauernhof, 
Übernachtungen

Martha und Gregor Britsch
Homburg 5 
78315 Radolfzell-Stahringen
Tel. +49-7738 343 
Fax +49-7738 923474

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Brände/Liköre, Suppenhühner, 
Eierlikör
Zukauf: Nudeln, Nudelgeschenke
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Eiertouren in den Ort-
schaften: Stahringen, Steißlingen, Bodman, 
Böhringen, Volkertshausen und Radolfzell, 
Pensionspferde, Lieferdienst, Versand

Andreas Zimmermann
Bodmanerstraße 21 / Aussiedlerhof
78315 Radolfzell-Stahringen
Tel. +49-7738 253 
Fax +49-7738 923054
Zimmermanns.Hofladen@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Obstbau
Produkte: Eier, Käse, Obst, Gemüse, Brände/
Liköre, Wein/Sekt, Fruchtsäfte, Fruchtaufstri-
che, Wurst, Honig, Nudeln, Brot, Backwaren, 
Milch
Verarbeitung: Brennerei, Hofkäserei, Backstube, 
Frischmilchautomat 0.00 – 24.00 Uhr

Öffnungszeiten täglich:  
9.00 – 12.00 Uhr und 14.00 – 18.00 Uhr
So: geschlossen

Verkauf auf einem Markt: 
Allensbach: Do: 9.00 – 12.00 Uhr

Öffnungszeiten:  
nach Vereinbarung

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 9.00 – 19.00 Uhr 
Sa: 8.00 – 19.00 Uhr

 
 
 
 
Gütesiegel: QZ-BaWü

56 57 58 Buchhaldehof

Heidi und Clemens Schlatter
Vordere Buchhalde 1
78239 Rielasingen-Worblingen
Tel. +49-7731 918533
Fax +49-7731 21470
heidi.schlatter@gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Streuobst
Produkte: Eier, Milch, Obst, Käse, Fruchtsäfte 
Brände/Liköre, Nudeln, Brot, Backwaren
Zukauf: Honig, Kartoffeln, Dosenwurst, Mehl
Verarbeitung: Brennerei, Backstube

Besonderheiten: Lernort Bauernhof, Produkte 
aus Wildsammlung wie Bärlauch und Holunder.

Radolfzell | Rielasingen-Worblingen | Rielasingen | Singen

Öffnungszeiten:
Mo, Mi, Fr: 9.00 – 17.00 Uhr 
Sa: 8.00 – 14.00 Uhr
außerhalb der Öffnungszeiten Eier  
in Selbstbedienung

Schoch´s Hoflädele

Barbara Schoch
Hintere Winkelstauden 1  
78239 Rielasingen
Tel. +49-7731 53952 
Fax +49-7731 798505
baerbelschoch@web.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung
Produkte: Eier, Fruchtaufstriche, Käse, Fleisch, 
Wurst, Brot, Obst, Gemüse, Brände, Liköre, 
Fruchtsäfte, Honig
Zukauf: Obst, Gemüse, Honig, Säfte, Nudeln, 
Sekt, Brände/Liköre
Verarbeitung: Backstube, Saftherstellung, 
Fleisch, Marmelade

Öffnungszeiten: 
Do und Fr: 9.00 – 12.00 Uhr  
und 16.00 – 19.00 Uhr 
Sa: 9.00 – 12.00 Uhr

59 Domäne Hohentwiel

Dr. Both, Pföst, Thonnet
Auf dem Hohentwiel 4 
78224 Singen
Tel. +49-7731 1814-06
domaene-hohentwiel@gmx.net

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Streuobst
Produkte: Brände/Liköre, Fruchtsäfte, Fleisch, 
Wurst, Most, Secco, Felle, Wolle
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Führungen auf die Burg und 
in das Naturschutzgebiet, Verkostung hofeige-
ner Produkte nach Vereinbarung.

Öffnungszeiten: 
Mi: 16.00 – 18.00 Uhr  
Sa: 11.00 – 15.00 Uhr 
und nach Vereinbarung

60 61 Zimmermann´s Hofladen

mailto:info@sonnhof-aichem.de
mailto:Zimmermanns.Hofladen@t-online.de
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SonnhofSchloßhof

Martin und Beate Aichem
Sonnhof 1 
78315 Radolfzell-Güttingen
Tel. +49-7732 1625 
Fax +49-7732 950392
info@sonnhof-aichem.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Obstbau
Produkte: Eier, Nudeln, Obst, Brände/Liköre, 
Fruchtaufstriche, Honig, Fruchtsäfte, Wein, Sekt
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Heuhotel, Lernort Bauernhof, 
Übernachtungen

Martha und Gregor Britsch
Homburg 5 
78315 Radolfzell-Stahringen
Tel. +49-7738 343 
Fax +49-7738 923474

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Brände/Liköre, Suppenhühner, 
Eierlikör
Zukauf: Nudeln, Nudelgeschenke
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Eiertouren in den Ort-
schaften: Stahringen, Steißlingen, Bodman, 
Böhringen, Volkertshausen und Radolfzell, 
Pensionspferde, Lieferdienst, Versand

Andreas Zimmermann
Bodmanerstraße 21 / Aussiedlerhof
78315 Radolfzell-Stahringen
Tel. +49-7738 253 
Fax +49-7738 923054
Zimmermanns.Hofladen@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Obstbau
Produkte: Eier, Käse, Obst, Gemüse, Brände/
Liköre, Wein/Sekt, Fruchtsäfte, Fruchtaufstri-
che, Wurst, Honig, Nudeln, Brot, Backwaren, 
Milch
Verarbeitung: Brennerei, Hofkäserei, Backstube, 
Frischmilchautomat 0.00 – 24.00 Uhr

Öffnungszeiten täglich:  
9.00 – 12.00 Uhr und 14.00 – 18.00 Uhr
So: geschlossen

Verkauf auf einem Markt: 
Allensbach: Do: 9.00 – 12.00 Uhr

Öffnungszeiten:  
nach Vereinbarung

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 9.00 – 19.00 Uhr 
Sa: 8.00 – 19.00 Uhr

 
 
 
 
Gütesiegel: QZ-BaWü
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Heidi und Clemens Schlatter
Vordere Buchhalde 1
78239 Rielasingen-Worblingen
Tel. +49-7731 918533
Fax +49-7731 21470
heidi.schlatter@gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Streuobst
Produkte: Eier, Milch, Obst, Käse, Fruchtsäfte 
Brände/Liköre, Nudeln, Brot, Backwaren
Zukauf: Honig, Kartoffeln, Dosenwurst, Mehl
Verarbeitung: Brennerei, Backstube

Besonderheiten: Lernort Bauernhof, Produkte 
aus Wildsammlung wie Bärlauch und Holunder.

Radolfzell | Rielasingen-Worblingen | Rielasingen | Singen

Öffnungszeiten:
Mo, Mi, Fr: 9.00 – 17.00 Uhr 
Sa: 8.00 – 14.00 Uhr
außerhalb der Öffnungszeiten Eier  
in Selbstbedienung

Schoch´s Hoflädele

Barbara Schoch
Hintere Winkelstauden 1  
78239 Rielasingen
Tel. +49-7731 53952 
Fax +49-7731 798505
baerbelschoch@web.de
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Wurst, Brot, Obst, Gemüse, Brände, Liköre, 
Fruchtsäfte, Honig
Zukauf: Obst, Gemüse, Honig, Säfte, Nudeln, 
Sekt, Brände/Liköre
Verarbeitung: Backstube, Saftherstellung, 
Fleisch, Marmelade

Öffnungszeiten: 
Do und Fr: 9.00 – 12.00 Uhr  
und 16.00 – 19.00 Uhr 
Sa: 9.00 – 12.00 Uhr

59 Domäne Hohentwiel

Dr. Both, Pföst, Thonnet
Auf dem Hohentwiel 4 
78224 Singen
Tel. +49-7731 1814-06
domaene-hohentwiel@gmx.net

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Streuobst
Produkte: Brände/Liköre, Fruchtsäfte, Fleisch, 
Wurst, Most, Secco, Felle, Wolle
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Führungen auf die Burg und 
in das Naturschutzgebiet, Verkostung hofeige-
ner Produkte nach Vereinbarung.

Öffnungszeiten: 
Mi: 16.00 – 18.00 Uhr  
Sa: 11.00 – 15.00 Uhr 
und nach Vereinbarung

60 61 Zimmermann´s Hofladen
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Schwärzehof

Maria und Walter Käppeler
Duchtlingerstraße 5 · 78224 Singen
Tel. +49-7731 43459 · Fax +49-7731 827461
www.schwaerzehof.de
walter.kaeppeler@schwaerzehof.de
Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau, 
Obstbau (Streuobst), Speise- und Zierkirschen, 
Walnüsse
Produkte: Eier, Brände, Hähnchen und Sup-
penhühner, Walnüsse, Apfelsaft, Kürbisse
Zukauf: Äpfel, Kartoffeln, Rapsöl, Honig, 
Eierteigwaren, Dosenwurst
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Lieferdienst „Eiertour“ (Sin-
gen Nordstadt 14-tägig, Geisingen 14-tägig), 
Lernort Bauernhof, Hoffeste am 1. Samstag in 
den Sommerferien, Pensionspferde, Kräuter-
wanderungen, Hof in Stadtnähe (15 Min zu 
Fuß), Präsentkörbe, Geschenkgutscheine

Öffnungszeiten: Mi: 10.00 – 12.30 Uhr 
Di, Fr, Sa: 9.00 – 11.00 Uhr 
und 16.00 – 18.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:  
Wochenmarkt Singen: Sa: 7.00 – 12.30 Uhr

62 Hofladen Schärli Daniela´s Hofladen

Manfred Schärli
Brunnenstraße 5
78256 Steißlingen-Wiechs
Tel. +49- 77 38 374 
Fax +49- 77 38 374

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung

Produkte: Fleisch, Wurst, Brot

Verarbeitung: Backstube, Fleisch

Andreas und Daniela Streit
Schulstr. 28
78256 Steißlingen
Tel. +49 7738 922852
Fax. +49 7738922850
info@streit-steisslingen.de
www.streit-steisslingen.de

Betriebsschwerpunkt: Landbau

Produkte: Brot, Backwaren

Zukauf: Eier, Nudeln, Äpfel, Wurst, 
Kartoffeln, Honig

Verarbeitung: Backstube
Besonderheiten: große Auswahl an Broten, 
Backwaren und verschiedene Kuchen. In der 
gemütlichen Kaffeestube können Kuchen und 
Kaffeespezialitäten genossen werden.

Öffnungszeiten:
Do und Fr: 14.30 – 18.30 Uhr

Öffnungszeiten:
Mi: 11.30 – 19.00 Uhr
Fr: 11.30 – 19.00 Uhr

63 64 

Singen | Steißlingen | Stockach

65 MaierEier

Stefan Maier
Böllerstraße 1
78256 Steißlingen
Tel. +49- 77 38 51 85
Fax +49- 77 38 998 44
bauer-maier@freenet.de
www.maiereier.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau

Produkte: Eier, Nudeln

Verarbeitung: Nudeln

Besonderheiten: Lieferdienst, hofeigene Fut-
termischung, Eierautomat 24 Stunden Service

Familie Patzke
Hildegrund 1 · 78333 Stockach-Winterspüren
Tel. +49- 77 71 914267 · Fax +49- 77 71 91 42 90
info@damwildhof-hildegrund.com
www.wildhof-hildegrund.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Fleisch, Wurst
Verarbeitung: Fleisch, Geweihe, gegerbte 
Felle, Versand

Besonderheiten: Frisches Wildfleisch auf 
Vorbestellung von Damhirsch oder Rothirsch, 
ganzjährig verschiedene Wurstvarianten vom 
Wild, Gehegeführung mit Wildfütterung auf 
Voranmeldung, Führungen für Schulklassen 
und Kindergärten möglich, Hoffeste, Kinder-
geburtstage

Öffnungszeiten: täglich 17.00 – 19.30 Uhr 
oder nach telefonischer Vereinbarung

Seeblickhof Wildhof Hildegrund

Marianne Buhl
Seeblickhof 1
78333 Stockach-Wahlwies
Tel. +49- 77 71 14 61
Fax +49- 77 71 77 99
www.seeblickhof.de
seeblickhof@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau

Produkte: Eier, Obst, Gemüse, Brände/Liköre, 
Fruchtsäfte, Fruchtaufstriche, Nudeln, Fleisch, 
Wurst, Honig, Nudeln, Brot, Backwaren

Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Übernachtungen, Hoffeste

Öffnungszeiten:
täglich 10.00 – 18.00 Uhr, auch sonntags 

 
Gütesiegel: QZ-BaWü, QS
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Schwärzehof
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und 16.00 – 18.00 Uhr
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Wochenmarkt Singen: Sa: 7.00 – 12.30 Uhr
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Manfred Schärli
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78256 Steißlingen-Wiechs
Tel. +49- 77 38 374 
Fax +49- 77 38 374

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung

Produkte: Fleisch, Wurst, Brot

Verarbeitung: Backstube, Fleisch

Andreas und Daniela Streit
Schulstr. 28
78256 Steißlingen
Tel. +49 7738 922852
Fax. +49 7738922850
info@streit-steisslingen.de
www.streit-steisslingen.de

Betriebsschwerpunkt: Landbau

Produkte: Brot, Backwaren

Zukauf: Eier, Nudeln, Äpfel, Wurst, 
Kartoffeln, Honig

Verarbeitung: Backstube
Besonderheiten: große Auswahl an Broten, 
Backwaren und verschiedene Kuchen. In der 
gemütlichen Kaffeestube können Kuchen und 
Kaffeespezialitäten genossen werden.

Öffnungszeiten:
Do und Fr: 14.30 – 18.30 Uhr

Öffnungszeiten:
Mi: 11.30 – 19.00 Uhr
Fr: 11.30 – 19.00 Uhr
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65 MaierEier

Stefan Maier
Böllerstraße 1
78256 Steißlingen
Tel. +49- 77 38 51 85
Fax +49- 77 38 998 44
bauer-maier@freenet.de
www.maiereier.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau

Produkte: Eier, Nudeln

Verarbeitung: Nudeln

Besonderheiten: Lieferdienst, hofeigene Fut-
termischung, Eierautomat 24 Stunden Service

Familie Patzke
Hildegrund 1 · 78333 Stockach-Winterspüren
Tel. +49- 77 71 914267 · Fax +49- 77 71 91 42 90
info@damwildhof-hildegrund.com
www.wildhof-hildegrund.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Fleisch, Wurst
Verarbeitung: Fleisch, Geweihe, gegerbte 
Felle, Versand

Besonderheiten: Frisches Wildfleisch auf 
Vorbestellung von Damhirsch oder Rothirsch, 
ganzjährig verschiedene Wurstvarianten vom 
Wild, Gehegeführung mit Wildfütterung auf 
Voranmeldung, Führungen für Schulklassen 
und Kindergärten möglich, Hoffeste, Kinder-
geburtstage

Öffnungszeiten: täglich 17.00 – 19.30 Uhr 
oder nach telefonischer Vereinbarung

Seeblickhof Wildhof Hildegrund

Marianne Buhl
Seeblickhof 1
78333 Stockach-Wahlwies
Tel. +49- 77 71 14 61
Fax +49- 77 71 77 99
www.seeblickhof.de
seeblickhof@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau

Produkte: Eier, Obst, Gemüse, Brände/Liköre, 
Fruchtsäfte, Fruchtaufstriche, Nudeln, Fleisch, 
Wurst, Honig, Nudeln, Brot, Backwaren

Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Übernachtungen, Hoffeste

Öffnungszeiten:
täglich 10.00 – 18.00 Uhr, auch sonntags 
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68 Baur

Die Brennerei und Mosterei Baur in Stockach-
Raithaslach kann auf eine 45-jährige Unterneh-
mensgeschichte zurückblicken. 

In dieser Zeit hat sich die Familie viel Wissen 
und einen reichen Erfahrungsschatz rund um den 
Streuobstanbau, regionale Sorten und die Erzeu-
gung von feinen Streuobstprodukten erworben. 

Zur Herstellung der Produkte bewirtschaftet Fa-
milie Baur über 500 eigene Streuobsthochstäm-
me und kauft Obst von kleineren Erzeugern aus 
der Region zu. Dabei wird darauf geachtet, dass 
das Obst ausschließlich von Streuobstwiesen 
stammt, die ein schönes und für viele Tier- und 
Pflanzenarten wichtiges Landschaftselement 
darstellen. 

Das Obst wird zu verschiedenen Schnäpsen, 
Likören und Süßmosten verarbeitet. Dass diese 
eine gute Qualität aufweisen zeigen renommier-
te Auszeichnungen, über die sich der Betrieb 
schon mehrfach freuen konnte. 

So zum Beispiel „Das Goldene Stamperl“ Wie-
selburg für den Amaretto-Likör und den Kräu-
terschnaps oder die Ehrenurkunde des Verbands 
der Badischen Klein- und Obstbrenner e.V. für 
das Zwetschgenwasser und den Apfelweinhe-
febrand. Außerdem gibt es verschiedene Sorten 
Gärmost sowie leckeren Süßmost aus Äpfeln 
oder Birnen, letzteren in der praktischen 5ltr 
oder 10ltr Bag-in-Box Abfüllung. Erhältlich sind 
die Produkte ab Hof, wenn möglich nach vorhe-
riger Anmeldung. 

Frank Baur
Steigäckerstraße 25
78333 Stockach-Raithaslach
Tel. +49-7771 2544
Fax +49-7771 929676
BaurFranky@AOL.com
www.Baur-Raithaslach.de

Produkte: Brände/Liköre, Fruchtsäfte

Stockach

69 Obsthof Hertle

Aus der Region für die Region ist das Motto un-
seres Betriebes. Mit dem modernen, einladen-
den Neubau unseres 300 m² großen Hofladens 
setzen wir neue Maßstäbe für den Einkauf ab Hof. 

Andreas und Monika Hertle führen den Betrieb 
nun schon in der 3. Generation und freuen sich 
über ihr großes Produktsortiment, das den Grund-
lebensmittelbedarf in weiten Teilen abdeckt. 
Ganzjährig werden selbsterzeugte Produkte, vor 
allem Obst und Gemüse der Saison sowie zuge-
kaufte Spezialitäten aus der Region, angeboten. 
Der Betrieb baut 25 verschiedene Apfel- und  
ca. 130 Kürbissorten an – eine Besonderheit, 
die vor allem den herbstlichen Einkauf zu 
einem farbenfrohen Erlebnis werden lässt und 
Apfelliebhaber einlädt. 

Durch eine eigene Mosterei kann täglich fri-
scher Apfelsaft gekostet und angeboten werden. 
In praktischen Bag-in-Box Verpackungen hält 
sich der Saft nach Anbruch bis zu zwei Monate. 
Ein kleiner Teil unserer Obsternte wird in der 
eigenen Brennerei weiterverarbeitet. 

Ob Williams, Zwetschge, Kirsche oder Obstler 
– lassen Sie sich von unserer Sortimentsvielfalt 
überraschen.

Durch die ca. 50 kostenlosen Parkplätze direkt 
vor unserem Geschäft lässt sich Ihr Einkauf 
zudem angenehm und einfach gestalten. 

Schauen Sie doch mal vorbei, wir freuen uns 
auf Sie!

Andreas Hertle
Ludwigshafener Straße 37
78333 Stockach
Tel. +49-7771 5502
Fax +49-7771 920249
info@obsthof-hertle.de
www.obsthof-hertle.de

Betriebsschwerpunkt: Imkerei, Gemüsebau, 
Obstbau

Produkte: Eier, Käse, Obst, Gemüse, Kräuter, 
Brände/Liköre, Wein/Sekt, Fruchtsäfte, Frucht-
aufstriche, Fleisch, Wurst, Fisch, Honig, Nudeln, 
Brot, Backwaren

Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Versand, große Vielfalt an  
Äpfeln (ganzjährig ca. 20 verschiedene Apfel-
sorten), Betriebsführungen, eigene Mosterei, 
großes Einkaufserlebnis auf 300 qm Verkaufs-
fläche, 130 Sorten Kürbisse

Öffnungszeiten:
täglich von 8.00 – 20.00 Uhr

mailto:BaurFranky@AOL.com
http://www.Baur-Raithaslach.de
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68 Baur

Die Brennerei und Mosterei Baur in Stockach-
Raithaslach kann auf eine 45-jährige Unterneh-
mensgeschichte zurückblicken. 

In dieser Zeit hat sich die Familie viel Wissen 
und einen reichen Erfahrungsschatz rund um den 
Streuobstanbau, regionale Sorten und die Erzeu-
gung von feinen Streuobstprodukten erworben. 

Zur Herstellung der Produkte bewirtschaftet Fa-
milie Baur über 500 eigene Streuobsthochstäm-
me und kauft Obst von kleineren Erzeugern aus 
der Region zu. Dabei wird darauf geachtet, dass 
das Obst ausschließlich von Streuobstwiesen 
stammt, die ein schönes und für viele Tier- und 
Pflanzenarten wichtiges Landschaftselement 
darstellen. 

Das Obst wird zu verschiedenen Schnäpsen, 
Likören und Süßmosten verarbeitet. Dass diese 
eine gute Qualität aufweisen zeigen renommier-
te Auszeichnungen, über die sich der Betrieb 
schon mehrfach freuen konnte. 

So zum Beispiel „Das Goldene Stamperl“ Wie-
selburg für den Amaretto-Likör und den Kräu-
terschnaps oder die Ehrenurkunde des Verbands 
der Badischen Klein- und Obstbrenner e.V. für 
das Zwetschgenwasser und den Apfelweinhe-
febrand. Außerdem gibt es verschiedene Sorten 
Gärmost sowie leckeren Süßmost aus Äpfeln 
oder Birnen, letzteren in der praktischen 5ltr 
oder 10ltr Bag-in-Box Abfüllung. Erhältlich sind 
die Produkte ab Hof, wenn möglich nach vorhe-
riger Anmeldung. 

Frank Baur
Steigäckerstraße 25
78333 Stockach-Raithaslach
Tel. +49-7771 2544
Fax +49-7771 929676
BaurFranky@AOL.com
www.Baur-Raithaslach.de

Produkte: Brände/Liköre, Fruchtsäfte

Stockach

69 Obsthof Hertle

Aus der Region für die Region ist das Motto un-
seres Betriebes. Mit dem modernen, einladen-
den Neubau unseres 300 m² großen Hofladens 
setzen wir neue Maßstäbe für den Einkauf ab Hof. 

Andreas und Monika Hertle führen den Betrieb 
nun schon in der 3. Generation und freuen sich 
über ihr großes Produktsortiment, das den Grund-
lebensmittelbedarf in weiten Teilen abdeckt. 
Ganzjährig werden selbsterzeugte Produkte, vor 
allem Obst und Gemüse der Saison sowie zuge-
kaufte Spezialitäten aus der Region, angeboten. 
Der Betrieb baut 25 verschiedene Apfel- und  
ca. 130 Kürbissorten an – eine Besonderheit, 
die vor allem den herbstlichen Einkauf zu 
einem farbenfrohen Erlebnis werden lässt und 
Apfelliebhaber einlädt. 

Durch eine eigene Mosterei kann täglich fri-
scher Apfelsaft gekostet und angeboten werden. 
In praktischen Bag-in-Box Verpackungen hält 
sich der Saft nach Anbruch bis zu zwei Monate. 
Ein kleiner Teil unserer Obsternte wird in der 
eigenen Brennerei weiterverarbeitet. 

Ob Williams, Zwetschge, Kirsche oder Obstler 
– lassen Sie sich von unserer Sortimentsvielfalt 
überraschen.

Durch die ca. 50 kostenlosen Parkplätze direkt 
vor unserem Geschäft lässt sich Ihr Einkauf 
zudem angenehm und einfach gestalten. 

Schauen Sie doch mal vorbei, wir freuen uns 
auf Sie!

Andreas Hertle
Ludwigshafener Straße 37
78333 Stockach
Tel. +49-7771 5502
Fax +49-7771 920249
info@obsthof-hertle.de
www.obsthof-hertle.de

Betriebsschwerpunkt: Imkerei, Gemüsebau, 
Obstbau

Produkte: Eier, Käse, Obst, Gemüse, Kräuter, 
Brände/Liköre, Wein/Sekt, Fruchtsäfte, Frucht-
aufstriche, Fleisch, Wurst, Fisch, Honig, Nudeln, 
Brot, Backwaren

Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Versand, große Vielfalt an  
Äpfeln (ganzjährig ca. 20 verschiedene Apfel-
sorten), Betriebsführungen, eigene Mosterei, 
großes Einkaufserlebnis auf 300 qm Verkaufs-
fläche, 130 Sorten Kürbisse

Öffnungszeiten:
täglich von 8.00 – 20.00 Uhr

mailto:info@obsthof-hertle.de
http://www.obsthof-hertle.de
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71 72 73 Pestalozzi Gärtnerei

Pestalozzi Gärtnerei 
Handels GmbH
Pestalozzistraße 50
78333 Stockach-Wahlwies
Tel.: +49-7771 875 392
Fax: +49-7771 873 095
gaertnerei@pestalozzi-kinderdorf.de
www.pestalozzi-kinderdorf.de/gaertnerei

Betriebsschwerpunkt: Gemüsebau
Produkte: Gemüse, Salate, Kräuter, Kartoffeln, Obst
Zukauf: Zitrusfrüchte, andere Produkte saison-
bedingt

Besonderheiten: Ausbildungsbetrieb für  
benachteiligte Jugendliche, Solaranlage,  
Energiekonzept, Hackschnitzelheizung, 
Rauchgaskondensationsanlage

Öffnungszeiten: 
Di: 7.30 – 13.00 Uhr  
Fr: 7.30 – 18.00 Uhr, Sa: 7.30 – 12.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt: Verkauf über  
Pestalozzi Dorfladen und Pestalozzi Gärtnerei

Verkauf auf den Wochenmärkten in Konstanz, 
Radolfzell und Stockach

Pestalozzi Obstbau

Pestalozzi Kinder- und Jugenddorf Wahlwies e.V. 
Friedhofstraße 19
78333 Stockach-Wahlwies
Tel. +49-7771 8003 890 
Fax +49-7771 8003 893
obstbau@pestalozzi-kinderdorf.de
www.pestalozzi-kinderdorf.de/obstbau

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Äpfel, Birnen, Zwetschgen, ver-
schiedene Beerensorten
Verarbeitung: Saftherstellung

Besonderheiten: 
Ausbildung von benachteiligten Jugendlichen

Öffnungszeiten: 
Belieferung von Supermärkten und Einzel-
händlern im Umkreis von 50 km um Stockach

Verkauf auf einem Markt: Verkauf über 
Pestalozzi Dorfladen und Pestalozzi Gärtnerei

Verkauf auf den Wochenmärkten in Konstanz, 
Radolfzell und Stockach

Pestalozzi Erlenhof

Pestalozzi Kinder- und Jugenddorf Wahlwies e.V.
Erlenhof 1 
78333 Stockach-Wahlwies
Tel. +49-7771 877110
Fax +49-7771 877120
erlenhof@pestalozzi-kinderdorf.de
www.pestalozzi-kinderdorf.de/erlenhof

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Milch, Getreide, Kartoffeln, Wurst, 
Fleisch, Heu, Stroh, Mehl

Besonderheiten: Umfassendes Energiekonzept, 
Holz-/Hackschnitzelheizung, Abwasseraufberei-
tung durch Pflanzenkläranlage, Patenschaften für 
Gnadenbrot-Tiere, Kleintiergehege / Streichelzoo, 
Aktion „Zukunft säen“, Lernort Bauernhof, Ausbil-
dungsbetrieb für benachteiligte Jugendliche

Öffnungszeiten:  
Mo – Fr: 7.00 – 12.00 und 14.00 – 18.00 Uhr 
Milch (Automat) Mo – Fr: 0.00 – 24.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Verkauf über Pestalozzi Dorfladen und  
Pestalozzi Gärtnerei 
Verkauf auf den Wochenmärkten in Konstanz, 
Radolfzell und Stockach

Stockach

Pestalozzi Kinder- und Jugenddorf Wahlwies e.V.

Ausbildung und Demeter-Produktion gehen 
im Pestalozzi Kinder- und Jugenddorf Wahl-
wies e.V. Hand in Hand. Wir bieten gesunde 
Lebensmittel, die zugleich ein soziales Anliegen 
fördern. Als Einrichtung der Jugendhilfe und 
Jugendberufshilfe ist es unser Anliegen, die 
Kinder und Jugendlichen mit einer Erziehung 
von „Kopf, Herz und Hand“ zu begleiten. Rund 
40 Jugendliche, deren Hintergrund den Zugang 
zu Bildung und Arbeit erschwert, erlernen im 
Pestalozzi Kinderdorf einen Beruf.

Mit großer Sorgfalt produziert die Pestalozzi 
Bäckerei nach alter Tradition ein reichhaltiges 
Sortiment an Brot, Brötchen, Kleingebäck, Kuchen, 
Keksen u.v.m. Die Gärtnerei baut auf 17 ha 

Freiland und im 2,2 ha großen Glashaus ein 
breites Sortiment an biologisch-dynamischem 
Frischgemüse, vor allem Salat, Tomaten, Möhren, 
Kürbisse, Minigurken und diverse Kleinkulturen, 
an. Eine Spezialität ist die Aufzucht von frischen 
Kräutern. Der Obstbaubetrieb produziert auf rund 
13 ha Tafelobst und erntet bis zu 120 Tonnen 
Äpfel, Birnen, Zwetschgen, Himbeeren und Erd-
beeren pro Jahr. Unser Landwirtschaftsbetrieb, der 
„Erlenhof“, hält rund 140 Rinder und 50 Schwei-
ne zur Milch- und Fleischerzeugung. Alle vier 
Betriebe sind Demeter zertifiziert und vermarkten 
ihre Produkte ab Hof, im Pestalozzi Dorfladen 
in Wahlwies und auf den Wochenmärkten in 
Konstanz, Radolfzell und Stockach.

70 Pestalozzi Dorfladen

Pestalozzi Kinder- und Jugenddorf Wahlwies e.V.
Pestalozzistraße 11
78333 Stockach-Wahlwies
Tel. +49-7771 8003 380
Fax +49-7771 8003 388
dorfladen@pestalozzi-kinderdorf.de
www.pestalozzi-kinderdorf.de/dorfladen

Produkte: Großes Sortiment an Backwaren  
(Brot, Brötchen, Kleingebäck, Kuchen, Kekse) 
 aus der kinderdorfeigenen Demeter-Bäckerei.
Breites Bioprodukt-Sortiment mit Schwerpunkt 
auf Käse, Fleisch- und Wurstwaren, Milcherzeug-
nisse, Eier, Teigwaren, Getreide und Müsli, Obst, 
Gemüse, Säfte, aber auch Naturkosmetik u.v.m.
Verarbeitung: Backstube, Saftherstellung, Fleisch

Besonderheiten: Im Dorfladen sind alle 
selbsterzeugten Bio- und Demeter-Produkte der 
anderen Pestalozzi-Betriebe erhältlich

Öffnungszeiten: 
Mo – Do: 6.30 – 13.00 Uhr  
Mi: 6.30 – 13.00 Uhr und 16.00 – 18.00 Uhr  
Fr: 6.30 – 18.00 Uhr  
Sa: 6.30 – 12.00 Uhr

mailto:dorfladen@pestalozzi-kinderdorf.de
http://www.pestalozzi-kinderdorf.de/dorfladen
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Pestalozzi Gärtnerei 
Handels GmbH
Pestalozzistraße 50
78333 Stockach-Wahlwies
Tel.: +49-7771 875 392
Fax: +49-7771 873 095
gaertnerei@pestalozzi-kinderdorf.de
www.pestalozzi-kinderdorf.de/gaertnerei
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www.pestalozzi-kinderdorf.de/dorfladen
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mailto:gaertnerei@pestalozzi-kinderdorf.de
http://www.pestalozzi-kinderdorf.de/gaertnerei
mailto:obstbau@pestalozzi-kinderdorf.de
http://www.pestalozzi-kinderdorf.de/obstbau
mailto:erlenhof@pestalozzi-kinderdorf.de
http://www.pestalozzi-kinderdorf.de/erlenhof
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Obstgut mit Herz Straussenfarm
Hegau Bodensee

Berthold Maier und Ursula Maier-Lehn
Pfullendorfer Straße 35
78333 Stockach-Mahlspüren im Tal
Tel. +49-7771 2501 
info@obstgut-mit-herz.de 
www.obstgut-mit-herz.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau, Hausbrenne-
rei, Ferienwohnungen
Produkte: Obst saisonal, 10 Sorten Obstbrän-
de, 8 Sorten Liköre, Apfelsaft, Fruchtaufstriche
Zukauf: Mehl, Fruchtsäfte, Nudeln, Apfelchips, 
Hagnauer Weine und Bodenseemost, Kartoffeln

Besonderheiten: Landbäckerei im Hofladen
Nach Anmeldung: Hof-, Brennereiführung für 
Gruppen mit Degustation der Brände/Liköre.
Auf Wunsch: Kaffee und hausgemachte 
Obstkuchen oder Herzhaftes.  
Busse sind willkommen.

Ingrid und Georg Frick
Airach 3
78333 Stockach
Tel. +49-7771 929630
Fax +49-7771 9187045
info@straussenfarm-hegau-bodensee.de
www.straussenfarm-hegau-bodensee.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung
Produkte: Produkte vom Strauß, Eier, Fleisch, 
Wurst

Besonderheiten: Vermarktung von Straus-
senprodukten, Führungen vom Ei bis zum 
geschlechtsreifen Zuchttier, Führungen nach 
Anmeldung, Kindergeburtstage, Lernort 
Bauernhof

Öffnungszeiten: 
Hofladen: Mo – Sa: 7.00 – 12.30 Uhr 
und nach Vereinbarung
Backfiliale: Mo – Sa: 7.00 – 10.00 Uhr

Gütesiegel: QZ-BaWü

Öffnungszeiten: nach Absprache

Stockach | Tengen

75 76 Landfrauen- 
Rundumservice GbR

Hanne Dauwalter
Airach 3b
78333 Stockach
Tel. +49-7771 649908 
Fax +49-7771 919568
rudolf-hanne@gmx.de

Besonderheiten: 
Organisation von Geburtstagen, Betriebsfesten 
oder sonstige Feste, von Bauernvesper bis zum 
exklusiven kalt-warmen Büffet, Finger Food 
oder Brunch, es wird Wert gelegt auf beste 
Qualität sowie regionale und saisonale  
Produkte, die wenn möglich direkt vom  
Erzeuger bezogen werden.

74 Haslacherhof

Albrecht Finsler
Haslacherhof
78250 Tengen
Tel. +49-7736 247
Fax +49-7736 922699
haslacherhof@t-online.de
www.haslacherhof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Erdbeeren, Suppenhühner
Zukauf: Obst, Gemüse 

Besonderheiten: Verkauf auch über Lebens-
mitteleinzelhandel, Naturkostläden, Wieder-
verkäufer auf Wochenmärkten

Öffnungszeiten:  
Do und Fr: 9.00 – 12.00 Uhr  
und 14.00 – 18.00 Uhr 
Sa: 9.00 – 12.00 Uhr

Gütesiegel: Bioland

Imkerei Frank

Reinhold Frank
Ob’s Herrenhaus 7
78250 Tengen-Watterdingen
Tel. +49- 77 36 532

Betriebsschwerpunkt: Imkerei
Produkte: Honig, Honigprodukte

Besonderheiten: Lieferdienst

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 17.00 – 19.00 Uhr 
Sa: 9.00 – 12.00 Uhr 
mittwochs geschlossen

78 Hegau Trüffel

Jürgen und Bettina Koberstein
Gaswerk Str. 17
78333 Stockach
Tel. +49-7771 879967
Fax +49-7771 879966
post@hegau-trueffel.de
www.hegau-trueffel.de

Betriebsschwerpunkt: Trüffelanbau
Produkte: Trüffel
Besonderheiten: Trüffelprodukte, Lieferdienst, 
Versand

Öffnungszeiten: auf Anfrage

79 77 

mailto:info@obstgut-mit-herz.de
http://www.obstgut-mit-herz.de
mailto:info@straussenfarm-hegau-bodensee.de
http://www.straussenfarm-hegau-bodensee.de
mailto:rudolf-hanne@gmx.de
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Übersicht Wochenmärkte

Wochenmärkte im Landkreis Konstanz

Ort Wochentag Uhrzeit

Aach Mühlenplatz Donnerstag 15.00 – 18.00 Uhr

Allensbach Rathausplatz Donnerstag 08.00 – 12.00 Uhr

Engen Marktplatz Altstadt Donnerstag 08.00 – 12.00 Uhr

Gailingen Gartenstraße Donnerstag 07.30 – 12.30 Uhr

Gottmadingen beim alten Rathaus Dienstag, Freitag 08.00 – 12.30 Uhr

Konstanz Sankt-Stephans-Platz Dienstag, Freitag
07.00 – 13.00 Uhr
07.30 – 13.00 Uhr (Nov – Feb)

Konstanz Sankt-Gebhard-Platz Mittwoch, Samstag
07.00 – 13.00 Uhr
07.30 – 13.00 Uhr (Nov – Feb)

Öhningen Sportplatz Öhningen Dienstag, Freitag 08.00 – 13.00 Uhr

Radolfzell Marktplatz Mittwoch, Samstag 07.00 – 13.00 Uhr

Rielasingen-Worblingen Wochenmarkt Mittwoch 08.00 – 12.00 Uhr

Singen Herz-Jesu-Platz
Dienstag, Samstag ganztägig
(1. Mai – 31. Okt)

06.00 – 12.30 Uhr

Stockach Gustav-Hammer Platz Dienstag 08.00 – 12.00 Uhr

Stockach Gustav-Hammer Platz Freitag 14.00 – 17.00 Uhr
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Abo-Kiste 25

Adventsausstellung 34 

Alte Getreidesorten 2

Alte Haustierrassen 33

Apfelchips 31, 32, 75

Apfelperlwein 6

Apfelhüsli 20

Aprikosen 49

Backstube 15, 16, 21, 31, 48, 
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Bauernhofeis 12, 24, 43, 50

Beet- und Balkonpflanzen 24
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Eierautomat 24 h 65

Eiertour 56, 62
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Sielmanns Biotopverbund Bodensee

Biotop- und Artenschutz  
am Bodensee fördern

Die Heinz Sielmann Stiftung setzt sich seit 2004 
erfolgreich für den Biotop- und Artenschutz im 
Bodenseekreis und im Landkreis Konstanz ein. 
Gemeinsam mit Gemeinden, Landnutzern und 
Bürgern wurden bereits 28 Biotopstandorte rea-
lisiert. Ziel ist es, einen Biotopverbund für Tiere 
und Pflanzen zu schaffen. Zu den Projekten 
zählen z. B. der neu angelegte Heinz-Sielmann-
Weiher mit Wasserbüffelweide in Billafingen, 
aufgewertete Streuobstwiesen in Überlingen-
Hödingen oder der reaktivierte Eisweiher in 
Stockach (Bild unten).

Die Biotope bieten zahlreichen Vögeln, Amphi-
bien, Libellen, Säugetieren und Blütenpflanzen 
wieder Lebensräume in unserer Landschaft. 
Zugleich steigern sie den landschaftlichen 
Erholungswert und damit unsere Lebensqualität. 
Mehr noch – aus den geförderten Weide- und 
Streuobstprojekten gehen hochwertige regionale 
Produkte hervor. Landschaftserhalt und gute 
Lebensmittel stehen miteinander in Verbindung. 
Für beides setzen wir uns zusammen mit Part-
nern wie Gutes vom See ein.

Besuchen Sie unsere Biotopstandorte. Die 
genaue Lage und naturkundliche Informationen 
dazu sind auf vier neuen Karten dargestellt, die 
die Biotope in Verbindung mit Rad- und Wan-
dertouren vorstellen (Bezug: info@sielmann-
stiftung.de).

Die Heinz 
Sielmann Stiftung 
finanziert den 
Biotopverbund 
Bodensee aus 
privaten Spenden 
Unterstützen auch Sie den Biotop- und Arten-
schutz am Bodensee - jede Spende hilft! 

Sparkasse Duderstadt
IBAN: DE 62 2605 1260 0000 0003 23
BIC: NOLA DE 21 DUD

Sielmanns Biotopverbund Bodensee
im Amt für Landwirtschaft Stockach
Sindy Bublitz, Tel. 07771/8798377, 
s.bublitz@sielmann-stiftung.de
www.sielmann-stiftung.de

Frühstück auf dem Bauernhof

Einfach schön ist’s, unter schattigen Bäumen 
oder bei weit geöffneten Scheunentoren auf 
dem Bauernhof zu frühstücken. Bereits seit 
zwölf Jahren lädt die heimische Landwirtschaft 
am westlichen Bodensee die Verbraucher am 
ersten Sonntag im Juli zu einem reichhaltigen 
Frühstücksbuffet ein. 

Den rund 15 Bauernfamilien ist es ein Herzens-
anliegen, der Bevölkerung aufzuzeigen, wie 
vielfältig und lecker die einheimischen Produkte 
sind. Von herzhaft bis süß reicht das Angebot: 
verschiedene Wurst- und Käsesorten, eine 
Auswahl an Brot- und Brötchen, meterlange He-
fezöpfe, Fruchtaufstriche, Quarkspeisen, Kuchen 
und vieles mehr.

Die Produkte werden selbst hergestellt oder 
stammen von Höfen aus der Nachbarschaft. In 
gemütlichem Ambiente schmeckt es dann vielen 
Gästen gleich doppelt so gut und es wachsen 
Interesse und Anerkennung für die Arbeit der 
Landwirte. Auch der Zusammenhang zwischen 
der abwechslungsreichen Kulturlandschaft und 
der Landwirtschaft wird schnell klar und moti-
viert zum Einkauf im Hofladen. 

Mittlerweile folgen jedes Jahr mehrere tausend 
Gäste der Einladung zum Frühstück auf dem 
Bauernhof. Das Landratsamt Konstanz - Amt 
für Landwirtschaft koordiniert dieses Projekt 
gemeinsam mit den Anbietern, dem Badischen 
Landwirtschaftlichen Hauptverband und dem 
Landfrauenverband.

Informationen zum Projekt und den 
teilnehmenden Höfen: www.bodenseebauer.de

Biotopverbund Bodensee | Frühstück auf dem Bauernhof

mailto:info@sielmann-stiftung.de
mailto:info@sielmann-stiftung.de
mailto:info@sielmann-stiftung.de
mailto:s.bublitz@sielmann-stiftung.de
http://www.sielmann-stiftung.de
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Regional kaufen – eine Marke weist den Weg

Gutes vom See

Honig, Eier, Nudeln, Salat, 
Kartoffeln und viele Le-
bensmittel mehr, die rund 
um den Bodensee erzeugt 
und verarbeitet werden, 
sind im Geschäft oder im 
Restaurant am Markenzei-
chen des Vereins Gutes vom See zu erkennen.

Engagierte Unternehmer und Privatiers haben 
sich unter diesem Dach zusammengeschlossen, 
um einen Beitrag zur Erhaltung der gewachse-
nen Kulturlandschaft am Bodensee zu leisten. 

Die Vereinsmitglieder setzen auf eine enge, 
branchenübergreifende Kooperation zwischen 
Landwirtschaft, Lebensmittelhandwerk, Handel, 
Gastronomie und Großküchen. Vom Acker bis 
zur Ladentheke legen Gutes vom See Produkte 
oft nur wenige Kilometer zurück. Das bedeutet: 
Wertschöpfung bleibt in der Region, Arbeits-
plätze entstehen und qualitativ hochwertige 
Lebensmittel mit individueller Note gelangen 

zum Verbraucher. Die Gutes vom See Erzeuger-
betriebe produzieren ausschließlich umwelt-
schonend oder ökologisch und halten ihre 
Tiere artgerecht. Um eine gleichbleibend hohe 
Qualität in der Erzeugung, Verarbeitung und 
Präsentation regionaler Produkte zu gewähr-
leisten, werden Herkunft und Güte regelmäßig 
unabhängig geprüft. 

Informationen zur Regionalmarke Gutes vom 
See und den Verkaufsstellen: 
 
www.gutes-vom-see.de

Lernort Bauernhof Bodensee

Lebendiges und nachhaltiges 
Lernen auf dem Bauernhof

Der Bauernhof ist ein idealer Lernort für Kinder 
und Jugendliche, um Landwirtschaft mit allen 
Sinnen zu erfahren und der Entfremdung von 
der bäuerlichen Arbeits- und Lebenswelt sowie 
der Lebensmittelproduktion entgegenzuwirken. 
Bei einem Hofbesuch lernen sie das Zusam-
menspiel von Mensch, Natur und Kultur zu ver-
stehen und setzen sich mit der Bedeutung von 
regionalen Absatzwegen für die Wertschöpfung 
der Region auseinander. Die Kinder und Ju-
gendlichen können dabei selbst aktiv sein und 
werden zum nachhaltigen Handeln angeregt. 

Die Bauernhofbesuche werden von geschulten 
Bäuerinnen und Bauern durchgeführt. Der 
regionale Lernort Bauernhof Bodensee e.V. wird 
getragen von engagierten Landwirtsfamilien mit 
Unterstützung der Landratsämter, der Heinz-
Sielmann Stiftung, dem Lernort Bauernhof in 
Baden-Württemberg, des Berufstandes und 
der Staatlichen Schulämter in den Landkreisen 
Konstanz und Bodenseekreis.

Unsere Angebote im Überblick:

·  Projektangebote für Schulklassen, Kinder-
gärten und Gruppen.

·  Lernwerkstätten zu den Themen: Kartoffel, Ge-
treide, Milch und Obst/Getränke, bei denen 
Fragen der Ernährung und der Landwirtschaft 
ganzheitlich beantwortet werden.

·  Fortbildungen für Lehrkräfte, Erzieherinnen, 
Bäuerinnen und Bauern. 

·  Informations- und Arbeitsmaterialien zum 
Ausleihen und Herunterladen.

Informationen über die Projektangebote der 
teilnehmenden Höfe und die Organisation 
eines Hofbesuches:

www.lernort-bauernhof-bodensee.de
oder www.lob-bw.de

Gutes vom See | Lernort Bauernhof

http://www.gutes-vom-see.de
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Lernwerkstatt „Ernährung und Landwirtschaft“

Die Lernwerkstatt „Ernährung und Landwirt-
schaft“ ist ein ganzheitliches Projektangebot für 
allgemeinbildende Schulen der Klassen 3/4 und 
5/6 im Landkreis Konstanz zur nachhaltigen 
Ernährungs- und Verbraucherbildung mit den 
Themen:
· Kartoffel: Vom Acker bis zum Teller
· Milch: Von der Kuh zur Milch
· Getreide: Vom Korn zum Brot
· Getränke: Vom Obst zur Obstsaftschorle
· Ei: Vom Huhn zum Ei – Vom Ei zum Huhn

Die Kinder erweitern ihr Wissen um gesund-
heitsbewusstes Essen und Trinken. Sie schärfen 
ihre Sinne (schmecken, fühlen, riechen, sehen, 
hören), entwickeln ein natürliches Geschmacks-
empfinden und verbessern ihr Ernährungs-
verhalten. Dabei lernen sie die Vielfalt der 
Lebensmittel und die Lebensmittelerzeugung 
vor Ort kennen und stärken ihre Verbraucher-
kompetenzen.

Jede Lernwerkstatt besteht aus drei Modulen: 
· Der Themenbearbeitung in der Schule mit
 der Lehrkraft.
· Dem Lernen auf dem Bauernhof mit der  
  Bäuerin oder dem Bauern.
· Der Ernährungsbildung und dem praktische
 Arbeiten mit einer BeKi- Fachfrau (Landes-
    initiative Bewusste Kinderernährung). 

Informationen und Anmeldung: 
Landratsamt Konstanz – Forum Ernährung und 
Verbraucherbildung am Amt für Landwirtschaft, 
Winterspürer Straße 25, 78333 Stockach
Kontakt: Elisabeth Auer (07531 800-2942) und 
Hildegard Schwarz (07531 800-2940),  
E-Mail: elisabeth.auer@LRAKN.de

Internetseiten zum Thema:
www.landwirtschaft-bw.de
www.ernaehrung-bw.de
www.beki-bw.de
www.lernort-bauernhof-bodensee.de

Das Kooperationsprojekt von Schule, Ernährung 
und Landwirtschaft wird finanziell unterstützt 
von der Landesinitiative Bewusste Kinderernäh-
rung und dem Lernort Bauernhof Bodensee e.V.

Streuobstwiesen prägen Landschaft und Heimatbegriff

Streuobstwiesen gehören zu den charakteris-
tischen Elementen der bäuerlich geprägten 
Kulturlandschaft am Bodensee. 

Über Jahrhunderte hinweg leisteten sie einen 
wichtigen Beitrag zur Lebensmittelversorgung 
vieler Haushalte und wurden gehegt und 
gepflegt. Sie beherbergen zahlreiche Tier- und 
Pflanzenarten, darunter viele seltene Arten, 
fungieren als wichtige Trittsteinbiotope in der 
Agrarlandschaft und tragen zum Boden-, Was-
ser- und Klimaschutz bei. 

Mit ihrer üppigen Blütenpracht im Frühjahr und 
der schönen Blattfärbung im Herbst bereichern 
sie das Landschaftsbild und erfreuen Einheimi-

sche wie Gäste. Der großen naturkundlichen 
und touristischen Bedeutung von Streuobstwie-
sen steht heute eine leider nur noch geringe 
landwirtschaftliche Bedeutung gegenüber. 

In der Bodenseeregion gingen die Bestände in 
den letzten Jahrzehnten um mehr als die Hälfte 
zurück. Der hohe Bewirtschaftungsaufwand 
sowie verändertes Verbraucherverhalten sind im 
Wesentlichen die Gründe dafür. 

Angesichts der ökologischen wie auch volks-
wirtschaftlichen Bedeutung des Streuobstes, gibt 
es seit einigen Jahren aber vielseitige Bemühun-
gen darum, die Streuobstbewirtschaftung wieder 
attraktiver zu machen. Öffentliche Förderungen 

honorieren den Mehraufwand der Bewirt-
schafter. Ökonomisch nachhaltiger gelingt die 
Inwertsetzung des Streuobstes über den Absatz 
von veredelten Streuobstprodukten wie z.B. 
sortenreinem Most, innovativen Saftprodukten 
und feinen Obstbränden. 

Informationen rund um Streuobstwiesen und 
Produkte am Bodensee: 
www.streuobst-bodensee.de 

landesweit: 
www.Streuobst-bw.info 
(Streuobstportal Baden-Württemberg)

Bild: Peter Nielsen

Lernwerkstatt Ernährung | Streuobstwiesen

mailto:elisabeth.auer@LRAKN.de
http://www.landwirtschaft-bw.de
http://www.ernaehrung-bw.de
http://www.beki-bw.de
http://www.lernort-bauernhof-bodensee.de


70 71

Lernwerkstatt „Ernährung und Landwirtschaft“

Die Lernwerkstatt „Ernährung und Landwirt-
schaft“ ist ein ganzheitliches Projektangebot für 
allgemeinbildende Schulen der Klassen 3/4 und 
5/6 im Landkreis Konstanz zur nachhaltigen 
Ernährungs- und Verbraucherbildung mit den 
Themen:
· Kartoffel: Vom Acker bis zum Teller
· Milch: Von der Kuh zur Milch
· Getreide: Vom Korn zum Brot
· Getränke: Vom Obst zur Obstsaftschorle
· Ei: Vom Huhn zum Ei – Vom Ei zum Huhn

Die Kinder erweitern ihr Wissen um gesund-
heitsbewusstes Essen und Trinken. Sie schärfen 
ihre Sinne (schmecken, fühlen, riechen, sehen, 
hören), entwickeln ein natürliches Geschmacks-
empfinden und verbessern ihr Ernährungs-
verhalten. Dabei lernen sie die Vielfalt der 
Lebensmittel und die Lebensmittelerzeugung 
vor Ort kennen und stärken ihre Verbraucher-
kompetenzen.

Jede Lernwerkstatt besteht aus drei Modulen: 
· Der Themenbearbeitung in der Schule mit
 der Lehrkraft.
· Dem Lernen auf dem Bauernhof mit der  
  Bäuerin oder dem Bauern.
· Der Ernährungsbildung und dem praktische
 Arbeiten mit einer BeKi- Fachfrau (Landes-
    initiative Bewusste Kinderernährung). 

Informationen und Anmeldung: 
Landratsamt Konstanz – Forum Ernährung und 
Verbraucherbildung am Amt für Landwirtschaft, 
Winterspürer Straße 25, 78333 Stockach
Kontakt: Elisabeth Auer (07531 800-2942) und 
Hildegard Schwarz (07531 800-2940),  
E-Mail: elisabeth.auer@LRAKN.de

Internetseiten zum Thema:
www.landwirtschaft-bw.de
www.ernaehrung-bw.de
www.beki-bw.de
www.lernort-bauernhof-bodensee.de

Das Kooperationsprojekt von Schule, Ernährung 
und Landwirtschaft wird finanziell unterstützt 
von der Landesinitiative Bewusste Kinderernäh-
rung und dem Lernort Bauernhof Bodensee e.V.

Streuobstwiesen prägen Landschaft und Heimatbegriff

Streuobstwiesen gehören zu den charakteris-
tischen Elementen der bäuerlich geprägten 
Kulturlandschaft am Bodensee. 

Über Jahrhunderte hinweg leisteten sie einen 
wichtigen Beitrag zur Lebensmittelversorgung 
vieler Haushalte und wurden gehegt und 
gepflegt. Sie beherbergen zahlreiche Tier- und 
Pflanzenarten, darunter viele seltene Arten, 
fungieren als wichtige Trittsteinbiotope in der 
Agrarlandschaft und tragen zum Boden-, Was-
ser- und Klimaschutz bei. 

Mit ihrer üppigen Blütenpracht im Frühjahr und 
der schönen Blattfärbung im Herbst bereichern 
sie das Landschaftsbild und erfreuen Einheimi-

sche wie Gäste. Der großen naturkundlichen 
und touristischen Bedeutung von Streuobstwie-
sen steht heute eine leider nur noch geringe 
landwirtschaftliche Bedeutung gegenüber. 

In der Bodenseeregion gingen die Bestände in 
den letzten Jahrzehnten um mehr als die Hälfte 
zurück. Der hohe Bewirtschaftungsaufwand 
sowie verändertes Verbraucherverhalten sind im 
Wesentlichen die Gründe dafür. 

Angesichts der ökologischen wie auch volks-
wirtschaftlichen Bedeutung des Streuobstes, gibt 
es seit einigen Jahren aber vielseitige Bemühun-
gen darum, die Streuobstbewirtschaftung wieder 
attraktiver zu machen. Öffentliche Förderungen 

honorieren den Mehraufwand der Bewirt-
schafter. Ökonomisch nachhaltiger gelingt die 
Inwertsetzung des Streuobstes über den Absatz 
von veredelten Streuobstprodukten wie z.B. 
sortenreinem Most, innovativen Saftprodukten 
und feinen Obstbränden. 

Informationen rund um Streuobstwiesen und 
Produkte am Bodensee: 
www.streuobst-bodensee.de 

landesweit: 
www.Streuobst-bw.info 
(Streuobstportal Baden-Württemberg)

Bild: Peter Nielsen

Lernwerkstatt Ernährung | Streuobstwiesen

http://www.streuobst-bodensee.de
http://www.Streuobst-bw.info


72 73

Die Höri-Bülle - ein kulinarischer Botschafter im Landkreis Konstanz

Sie ist rot und wird, wie ihr Name verrät, auf 
der Bodensee-Halbinsel Höri angebaut. Der 
Begriff Bülle stammt aus dem Alemannischen 
und bedeutet Zwiebel. Im Gegensatz zu an-
deren roten Speisezwiebeln ist die Höri-Bülle 
eher hell-rotbraun gefärbt, besitzt eine flache, 
bauchige Form und färbt beim Aufschneiden 
nicht ab. 

Die Zwiebel besticht durch ihre milde Würze 
und ist daher hervorragend für den Rohverzehr 
geeignet. Beim Garen entwickelt sie eine ange-
nehme Schärfe und behält ihre charakteristische 
rote Färbung. Schon von jeher wird die Höri-
Bülle ausschließlich durch eigene Nachzucht 
vermehrt und muss aus Qualitätsgründen von 
Hand geerntet werden. 

Aufgrund dieses arbeitsintensiven Anbaus sowie 
veränderter Verbrauchergewohnheiten ging 
der Zwiebelanbau auf der Höri in den letzten 
Jahren deutlich zurück. Die Bülle wurde im Jahr 
2009 in die „Arche des Geschmacks“ vom Ver-
ein „Slow Food“ aufgenommen und der Anbau 
ist seit März 2014 durch das EU-Gemeinschafts-
zeichen „geschützte geografische Angabe“ auf 
das Gebiet der Halbinsel Höri begrenzt. 

Das geografische Gebiet umfasst die Gemarkun-
gen der Gemeinden Gaienhofen, Moos, Öhnin-
gen sowie den angrenzenden Ortsteil Bohlingen 
der Stadt Singen am Hohentwiel. Um die alte, 
besondere Zwiebelart vor dem Aussterben zu 
bewahren, gründeten 30 Erzeuger, Verarbeiter, 
Gastronomen und Förderer der Höri-Bülle 
Anfang 2015 den gleichnamigen Verein.
 

Sein Ziel ist es, der Zwiebel wieder zu mehr 
Bekanntheit und Popularität zu verhelfen. 
Beim alljährlichen „Büllefescht“ am 1. Okto-
berwochenende in der Gemeinde Moos dreht 
sich alles um die Höri-Bülle, sei es im leckeren 

Zwiebelkuchen oder den liebevoll mit Blumen 
und Gräsern geflochtenen Büllezöpfen.

Informationen zur Höri-Bülle von Slow Food: 
www.slowfood.de und www.höri-bülle.de

Wild- und Gartenkräuter kennenlernen und genießen

Oft sind es Kräuter, die Speisen ihren aromati-
schen Pfiff verleihen. In frischer oder getrockne-
ter Form, aus dem Garten oder wild aus Wald 
und Feld werden sie vielseitig eingesetzt. Dabei 
erfahren insbesondere Wildkräuter zurzeit eine 
wahre Renaissance. Sie werden gerne gesam-
melt, um daraus wohlschmeckende Köstlich-
keiten zuzubereiten und finden immer häufiger 
Verwendung in der Heilkunde. 

Sie möchten mehr über Wild- und Garten-
kräuter erfahren, ungewöhnliche Rezepte mit 
Gundermann, Engelwurz oder Schlehe kennen 
lernen sowie ihr Wissen über umweltschonen-

des Sammeln von Kräutern erweitern, dann 
freuen sich die rund 15 qualifizierten Kräuterpä-
dagoginnen in der Region auf Sie. 

Die ausgebildeten Fachkräfte bieten eine 
vielfältige Palette an Kräuterveranstaltungen und 
-angeboten: geführte Wanderungen, Kochkurse, 
Kräutermenüs, Veranstaltungen mit Kindern, 
Workshops, Bestim-
mungskurse, Kräuter-
produkte, Wildkräuter 
für den eigenen Garten 
u.v.a.m. Einen Über-
blick über das Angebot 
mit Kontaktangaben der 
Kräuterpädagoginnen 
finden sie im broschier-
ten „Kräuter-Knigge“, 
der vom Umweltzent-
rum Stockach herausge-
geben worden ist und 
eine schöne Auswahl 
an Informationen zu 
Wildkräutern enthält. 

Ferner erfahren Sie Wissenswertes zum Thema 
über den Verein Bauerngarten- und Wildkräuter-
land Baden e.V. unter:
www.kraeuter-regio.de. 

Höri-Bülle | Wild- und Gartenkräuter
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Unterwegs mit dem Bodensee-Guide

Wanderung ist 
nicht gleich Wan-
derung. „Hör’ mal, 
weißt Du welcher 
Vogel da singt und 
was für eine Blume 
da blüht?“ „Und 
wie sind eigentlich 
die bizarren Vul-
kankegel im Hegau 
entstanden?“ Das 
sind Fragen, die 

Sie sich beim Wandern oder Spazieren gehen 
vielleicht auch schon einmal gestellt haben. 
Spannende Antworten darauf wissen die rund 
50 einheimischen Bodensee-Guides aus dem 
Landkreis Konstanz und dem Bodenseekreis. 

Sie wurden von der Umweltakademie Baden-
Württemberg und dem NABU Baden-Würt-
temberg in Zusammenarbeit mit den Volks-
hochschulen Singen-Konstanz, Radolfzell und 
Bodenseekreis zu fachkundigen Landschaftsfüh-
rern ausgebildet und bieten ein umfangreiches 
Wander- und Radtourenprogramm an. 

Strandrasen, Hegauvulkane, Schlösser, Schluch-
ten, Eiszeithöhlen – in der Region gibt es viele 
interessante Exkursionsziele und -themen. Ganz 
individuell, spannend und mit allen Sinnen 
vermittelt jeder Bodensee-Guide die Zusammen-
hänge zwischen Kulturlandschaft, Landwirtschaft 
und Naturschutz, stellt Tier- und Pflanzenarten 
vor und präsentiert interessante Kulturstätten. Je 
nach Tour stärken Sie sich unterwegs mit Pro-
dukten und Spezialitäten aus der Region, denn 
kulinarische Genüsse runden das Landschaftser-
lebnis ab.

Ob gemütlich oder sportlich, für Kinder,  
„Große“ oder Senioren – für jedermann ist etwas 
dabei. Einen Überblick über das gesamte Tou-
renangebot mit Kontaktangaben der Bodensee-
Guides finden Sie unter:
www.nabu-bodensee-guide.de.

Sie interessieren sich für Urlaub auf dem Bau-
ernhof, suchen einen Hofladen in Ihrer Nähe 
oder benötigen Hilfe bei Baumfällarbeiten – auf 
der gemeinsamen Vermarktungsplattform prä-
sentiert der Verein „Bäuerliche Anbietergemein-
schaft am Bodensee“ sein vielfältiges Produkt- 
und Dienstleistungssortiment am Bodensee. 

Von „Urlaub auf dem Bauernhof“ bis hin zur 
„Direktvermarktung“ oder „Arbeiten in Ihrem 
Garten“ –  beim Bodensee Bauer gibt es nichts, 
was es nicht gibt.

Ein regionaler Veranstaltungskalender, interes-
sante Ausflugstipps für die Freizeitgestaltung 
sowie auf die Saison abgestimmte Koch- und 
Backrezepte runden das Angebot ab.

Das Kooperationsgebiet mit über 70 Landwirten 
und Landfrauen erstreckt sich über den gesam-
ten Bodenseekreis, Landkreis Konstanz und 
Landkreis Ravensburg. Durch Ihren Kauf direkt 
bei den Bauernhöfen stärken Sie nicht nur die 
Landwirtschaft am Bodensee, sondern erhalten 
gleichzeitig auch die Natur und Landschaft.

Informationen und Angebote der  
Bodenseebauern:
www.bodenseebauer.de

Bodenseebauer – Bäuerliche Produkte und Dienstleistungen im Internet

Bodensee-Guides | Bodensee Bauer
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Landratsamt Konstanz-Forum Ernährung und  
Verbraucherbildung am Amt für Landwirtschaft 
im Rahmen der Landesinitiative Blickpunkt Ernäh-
rung des Ministeriums für Ländlichen Raum und 
Verbraucherschutz Baden-Württemberg

Die Landesinitiative „Blickpunkt Ernährung“ informiert Verbrau-
cher  umfassend  über Essen und Trinken entlang der Lebensmit-
telkette vom Acker bis auf den Teller. 
Damit Sie als Verbraucher wissen, was Sie essen und trinken.

Im Landkreis Konstanz ist das Landratsamt Konstanz – Forum 
Ernährung und Verbraucherbildung am Amt für Landwirtschaft in 
Stockach ihr Ansprechpartner vor Ort.   
   
In Workshops, Vorträgen, Seminaren und  Betriebsbesichtigungen  
erfahren Verbraucher jeden Alters mehr über die Herkunft und 
Verarbeitung unserer Lebensmittel und deren Qualitätsmerkmale. 
In Workshops wie z.B. „Unseren Landkreis genießen“ mit saisonal 
unterschiedlichen Themen, können die Teilnehmer die Vielfalt und 
die Verwendungsmöglichkeiten unserer regionalen Lebensmittel 
selbst erleben und probieren. 

Ziel ist immer der 
aufgeklärte, verant-
wortungsbewusste 
Verbraucher, der  
beim Essen und  
Trinken nachhaltig 
handelt, Freude an 
der Zubereitung hat  
und auf  seine  
Gesundheit achtet.

Essen ist mehr als Nahrungsaufnahme: 
Essen ist Geschmack, Genuss und Kultur.

Weitere Ernährungsinformationen erhalten Sie unter:
www.ernaehrung-bw.de       
www.ernaehrungsportal-bw.de

Unser Veranstaltungskalender finden Sie unter:
www.landwirtschaft-bw.de  » Dienststellen » Landratsämter  
» Konstanz » Veranstaltungskalender

Gesundheitsförderung im Landkreis Konstanz

http://www.ernaehrung-bw.de
http://www.ernaehrungsportal-bw.de
http://www.landwirtschaft-bw.de

